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0. De la technique vers la technologie
Notes O

a) Ladistinction et, en méme tempsalticulation entre unagechniquert (relative & un certain
type de tached) et la technologie® qui peut lui avoir été associée dans une certaine
institution | sont des phénomenes fondamentaux, gu'’il convieatjwe fois d’étudier avec
soin.

b) Dans une telle étude, on peut prendre pour eanivzéro » |'état d'une techniqaequi
existeraitsilencieusementans l'institutionl, du moins pendant un certain temps. Aucun
discours ne se fait alors entendre a son progo$echnique est en quelque sorte naturalisée ;
elle « va de soisdansl, ou elle opére sans se faire remarquer. Par exemighs une famille,
pendant quelques années, la technique (coopératiue)« mettre la table » du diner du soir
peut étre de cette sorte. Et ce ne sera peut-@réagrivée d’un nouveau venu — par exemple
le petit ami de la sceur cadette — qui pourra sersaine description (partielle), un
commentaire (justificatif), voire un débat (criteju

c) D’'une fagon générale, dans une institutipl existe ainsi unestatique cognitive(faite
notamment des techniques routinisées) sur le fenkhagluelle se développent des phases, en
général breves, delynamique cognitive ou types de taches, techniques, technologies
changent Quelle qu'en soit l'origine, lI'essentiel de cettynamique cognitive sera
coextensive a I'apparition de situatiatigslactiquesdansl — on voudra par exempéxpliquer

au nouveau venu pourquoi on ne met pas de veraepdate ou s’assoit tel membre de la
famille, pourquoi on met d’abord tel type d’asssttetc.

d) Un pas de plus, et le discours sur la techniu#e le régime de la simplkexplication
orale — qui est un régime de I'éphémére — pour entras da régimede I'écrit, qui requiert
une « robustesse » supérieure. On voit alors tdatfais la technique se compliquer et la



technologie s’approfondir, jusqu’a atteindre paf@partiellement) au niveau des technologies
a prétention scientifiguecomme on le verra ci-apreés.

e) Ainsi que Tlillustre la legon 4, l'analyse tedtm-technologique n’a, en didactique
fondamentale, pas de cibles privilégiéésute pratique humaine peut en étre I'objeDans

la formation — scolaire ou non scolaire — du citgyene telle capacité d’analyse, qui permet
de prendre du recul par rapport au « faire » @ehriques) et au « dire » (les technologies)
des institutions doit étre développée tout lieu et a tout propoget non pas électivement,
c’est-a-dire de facorestrictive et cela pour assumer une fonction effectiventincipation

A titre d’exemple complémentaire — et introductiflaa notion dethéorie —, on examine
maintenant un ensemble de textes relatifs a un dgo¢dches qui, pour sembler des plus
banals, n’en est pas moins réveélateur : « montemayonnaise ».

Documents la

a) Source : « Sauce mayonnaise », extrait de L&@nard,Le premier livre de cuisin€l™
édition Robert Laffont, Paris, 1971).

_____________________________________________________________________________________________________________________

SAUCE MAYONNAISE

Travail personnel : 15 minutes
Matériel : 1 récipient assez grand a fond rond (bol, saladiere de mixer, etc.) — 1 bol — et, po!ur

battre, 1 cuiller en bois, 1 fouet a ceufs ou tgstesne de batteur ou mixer. :

|
A noter.La recette ci-dessous concerne la préparatiosiglas de la mayonnaise avec une cuiller en
bois ou un fouet. Si vous utilisez mixer, batteurrobot, reportez-vous au mode d’emploi |nd|querpou
votre appareil. De toute facon, les proportiongrahds principes de base restent les mémes. !
Essentiel tous les composants doivent étre a la méme temopér&ortir les ceufs du refrlgerateur.au
moins une heure a I'avance. Ne pas utiliser d’Higjée.

Denrées pour 4 a 6 personnes du blanc

(1 tasse de mayonnaise)

Huile : 1/4 1

CEuf: 1 jaune

Vinaigre : 1 cuill. a café

Moutarde (suivant le goQt) : 1/2 cuill. a café
Sel

Poivre

Au-dessus du bol, séparer le jaune d'ceuf. Mettjauee dans le fond du plus grand récipient.
Ajouter la moutarde, un peu de sel et la moiti&idaigre.

I
I
I
i
I
Commencer a verser I'huile goutte a goutte (undlecae a café pour commencer) tout en remuant
vivement le contenu du récipient. Lorsque touteilthest absorbée, en ajouter encore un peu, t[wjou

goutte a goutte et sans cesser de remuer. La daila®mmmencer a epa|55|r i

Continuer la préparation de la sauce en versanitd'lpar filet, toujours par petites quantités foia etl
en remuant constamment. Plus la sauce est avgiuéan peut y ajouter d’un seul coup une quantlte
d’huile importante. Ne pas dépasser cependantuitierée a soupe a la fois.

Quand la moitié de I'huile est utilisée, versevileaigre restant. Puis continuer la sauce.

Lorsque toute 'huile est utilisée, si la mayoneaemble un peu trop compacte, on peut lui ajaute
cuillerée a soupe d’eau bouillante en remuant vargm

En cas de malheursi la mayonnaise « tourne », c’est que :

—tous les ingrédients n’étaient pas a la méme destyre ; ou que la quantité d’huile était t
importante pour un seul jaune d’'ceuf (1/4 de litreude par jaune) ; I

;
fo

op



——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

i —ou que I'huile a été versée trop vite au début. |

|
i Quoi qu'il en soit, le malheur est réparable. fifislde disposer d'un second jaune d'ceuf : le neeitr
dans le fond d’un saladier ou de n’importe quelpiéat a fond rond ; y verser peu a peu, seloh la
i méthode donnée ci-dessus pour I'huile, la mayoertaisrnée, sans cesser de remuer vivement. i

|

|

|

! Pour conserver de la mayonnaise non utilisée, sadepaettre au réfrigérateur. Verser sur le desees
| tres mince couche d’huile (cela évitera la formatitune crolte). Couvrir le récipient et le conmrv
! au frais, mais surtout pas en refrigérateur. \@tiligpidement. !
|

|

|

I
i La mayonnaise accompagne des aliments froids demet volailles réties, poissons au court- bou,|I|on
i ceufs durs, riz, pommes de terre, Iégumes verts aui¢au. i

Notes la

a) Le premier point a noter est sans doute qu@lautechnologique, il y aurait a respecter
certaines « proportions » et quelques «grandscipge de base », qui supportent des
variations techniques inessentielles.

b) L'un des principes de base invoqués est celuidious les composants doivent étre a la
méme température ».

= On peut penser qu’il s’agit de la température amigi (de la cuisine par exemple),
puisqu’il convient de « sortir les ceufs du réfragéur au moins une heure a I'avance ».

=>» On notera I'interdit sur « I'huile figée ».

b) Autres principes : éviter qu’il n'y attop d’huile versée ; et aussi éviter de verser 'huile
trop rapidementiu début (Au planthéorique— voir plus loin —, on voit ici affleurer le rejet
de I'excésdu « trop ».)

c) On notera le jaune d'ceuf, la moutarde, le virgigt surtout le versement de « I'huile
goutte a goutte (...) tout en remuant vivement let@wn du récipient », de facon trés

progressive, mais qui peut s’accélérer au furreeaure de I'avancement du processus.

= On remarquera a ce propos le recours a la strutémmporelle « moitié du vinaigre +
moitié de I'huile + moitié du vinaigre + moitié dlauile ».

= On notera enfin I'addition possible d’'une cuilleréesoupe d’eau « bouillante » si la
« sauce » obtenue — la mayonnaise — est trop «admp.

d) On soulignera les rapports difficiles avec @ddu réfrigérateur (méme si la mayonnaise
accompagne des aliments « froids ») : la mayonmaas#oit pas étre mise au réfrigérateur ; il
convient de la « conserver au frais, mais surtastgn réfrigérateur ». En tout cela, I'univers
des objets reste limité : il y a le froid (et laif) et le chaud (et méme le bouillant) ; il y a
I'huile (non figée), le jaune d’ceuf, le vinaigreyigforment un univers clos (a quelques
ingrédients secondaires pres : moutarde, sel, @oiRien, en somme, qui ne soit familier
sous nos latitudes, et depuis longtemps : toutreelzoie a une technologile sens commun

Documents 1b

b) Alain Diverrés, « La mayonnaisebxuits de la mer.com
(http://www.fruitsdelamer.com/sauces-ingredientfsalmayonnaise.php3




La mayonnaise

| préparation d'une facilité déconcertante, voyexgblu
| Ingrédients :

| _Un oceuf,

! — Une pincée de sel,

| — Un tour de moulin a poivre,

i — Une demi-cuillerée a café de moutarde,
i — De I'huile (arachide, noix, olive, soja ou deqeee vous voulez)

|
|
! La mayonnaise a toujours été la hantise des méma@du moins dans ma famille). Pourtant c’est une
i
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
! i |
I Matériel : !

I

| —Un bol, un cul-de-poule ou un saladier (si pdesitparoi sans rebord), |

t — Une cuiller en bois, en métal, en céramique, lastigue, en téflon, en carbone, enfin une cuiller
i quoi ! !

.
|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

| I
! Déposer dans le fond du récipient, une demi-céitlea café de moutarde (dite de Dijon) par JaUne
i d'oeuf, le sel, le poivre. i
| I
1 Casser un ceuf, oter le blanc, et déposer le jaane l@ bol. Tourner 'ensemble ainsi composé pour
i ’'homogénéiser, tourner a votre maniere dans Is sgre vous voudrez, vite ou pas vite n'a auc.une
|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

! importance (disons, puisqu'’il vous faut des rep&fsecondes). !

|

\ Faire couler la valeur de deux ou trois cuilleré@®upe d’huile en une fois et tourner de nouveas s

| exces de vitesse. Une fois I'huile ressuyée ajalgdiuile & la demande. Un jaune d’ceuf vous per;me
i d’émulsionner environ 1/4 de litre d’huile. L'op&om demande environ 3 minutes. Qu'importe gue
+ votre ceuf sorte ou non du frigo, que votre huiies@0 degrés ou a 10 (cependant une huile figae:v

i dire gu’elle est naturelle, I'huile infigeable riedt pas). |

|

| Une constante néanmoins : les ceufs provenant dgéevau grain permettent d'émulsionner |d;lus
i d’huile que les autres. Si parmi vos convives aestaréférent une mayonnaise blanche, rien de iplus
. simple. Chauffer lIégérement le contenu d’'une adilea soupe de vinaigre, et l'incorporer a la
I mayonnaise, I'effet est immédiat. :
i Voila c’est tout, un mythe qui tombe, encore uhnd doit rien & mai 68, lui ! :

i Manger de la mayonnaise, ce n’est pas mauvais lposanté mais, comme le reste, si nous r;I’en
1 abusons pas. Un dernier détail cependant, touticeays est vendu sous le nom de mayonnaise, en
i tube, en pot de la Comtesse machin, au Chef dertraicien a voir avec la mayonnaise, sauf pe@-étr

. le nom. Sachons étre des consommateurs vigilarigeants, mangeons bon, naturel, refusons les
i faux-semblants. Bien manger c’est avant tout mangar cela demande de la réflexion, un peun de
i temps, beaucoup de passion. La cuisine n’est fiasirine » pour rien :-) i

Notes 1b

a) On notera la prise de distance parfois caustayse les « principes » et les parametres
(vitesse de battage, etc.) de l'univers « classiguencontré jusqu’ici: ainsi en va-t-il
notamment a propos de la température, du froid &hen(de facon ambigué) de... I'huile
figée !

b) On soulignera aussi I'emploi de termes plusiergigiques » : ainsi le jaune d’ceuf permet-
il d’émulsionnerl’huile (de fabriquer une émulsion). (Le verbeegsuyer », en revanche, est
simplement traditionnel — pour « sécher ».)



c) On observera que les proportions restent inadesigun jaune d’ceuf est toujours supposé
permettre « d’émulsionner » environ 1/4 litre dleuméme si « les ceufs provenant d’élevage
au grain permettent d’émulsionner plus d’huile tpgeautres ».

d) Ici, cependant, a la place d'un rapport difécia la modernité du froid artificiel du

réfrigérateur, on a un rapport «écolo» a l'autiggie, marqué paradoxalement par la
prévalence du quantitatif — «les ceufs provenagtedage au grain » ont un meilleur
rendement.

Documents 1c

a) Source : « La gastronomie moléculaire, c’estséeence de la cuisine s,’Internaute
Magazine(http://www.linternaute.com/femmes/cuisine/magazine/it_this.shtm).

| Hervé This Physico-chimiste de I'INRA
i « La gastronomie moléculaire c’est la science de taisine »

|

|

|

i Hervé This travaille pour I'Institut national de e¢kerche agronomique (INRA) sur la gastronornie
i moléculaire. Cette science au nom énigmatique a pbjet d'étude une de nos pratiques quotldlennes
i : la cuisine. Explication et démonstration avesgcialiste. (Octobre 2005) |

| |

. Quand est apparue cette science ? :

i Au début des années 80, jai commencé a noteriékes croyances culinaires (la mayonnaisei ne
! prend pas quand la femme a ses regles, les cenfsiggmmontent mieux si on les bat toujours darnis le
i méme sens, les haricots sont plus verts si oruieseec un couvercle...) et j'en ai aujourd’hui phles;

+ 25 000 ! Avec mon ami Nicholas Kurti, qui était @@résident de la Royal Society (I'équivalent;de
i notre Académie des Sciences en Angleterre), nows isommes amusés a Vérifier ces dictons,
i autrement dit a comprendre comment la cuisine nadrdPuis nous avons voulu donner un nom a dette
! activité et c'est devenu la « gastronomie molécellai En 1992, nous avons organisé le premler
i colloque international sur la gastronomie molécala@n Sicile, ou se trouve un grand centre sur la
! physique des particules. Maintenant, ce colloglieuatous les deux ans. Et cette nouvelle smemacp n
i cesse de se développer dans tous les pays. i
| |
|
|
|
|
|
|
|
|
|

| Pouvez-vous nous donner un exemple concret d’une des découvertes ?

i Oui, par exemple il n'est pas nécessaire d’avoir aifs pour faire de la mousse au chocolat. Pour
| faire une émulsion, il suffit d’avoir de I'eau, dlair et du gras. Ainsi, il suffit de faire fondrau |

i chocolat avec de I'eau dans une casserole (cori@gteg de chocolat pour 20 cl d’eau), puis de mettre
! cette casserole dans des glacons et de fouettesbtixmt ce que j'ai appelé du « chocolat chanﬁxlly

i Et on peut appliquer ce procédé a bien d’'autredignts. i

Notes 1c

a) La rencontre des univers technologiques « decjaas », qu'ils soient classiques (Léone
Bérard) ou « modernes » (Alain Diverres), avectéetinologies scientifiques du « cuisiner »
est un phénomene révélateur. L'artisan le plus eqen France) de cette confrontation est
Hervé This, que nous avons déja rencontré (vdedan 4).

b) On notera la présence insistante d’une notioa lpn a vu émerger plus haut : celle
d’émulsion En voici une définition (empruntée a [I'encycloed Wikipedia :
http:/fr.wikipedia.org/wiki/%C3%89mulsign:

——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

' Une émulsion est un mélange hétérogéne de deuxaseobs liquides non miscibles (qui ne:se
i mélangent normalement pas), comme l'eau et I'hlilee substance est dispersée dans la sedonde



| substance sous forme de petites gouttelettes. langeéreste stable grace a un troisieme |ngred|ent
! appelé émulsifiant.

Quelle substance est dispersée dans l'autre @hddéins I'eau ou I'eau dans I'huile) ? La
chose n’est pas dite clairement ici. (On revien@rdessus plus loin.)

c) On gardera en téte la volonadéfichée d’étudier les technologies traditionnelles de la
cuisine — par exemple les interdits sexués, domtagonnaise offre un exemple fameux.

Documents 1d

d) Source : « La mayonnaise en 7 démonstratiosisef;hef Simon
http://www.chefsimon.com/mayo.htmhttp://www.chefsimcom/mayo.htm

T T T T T T T T T T T S C - 1

La mayonnaise en 7 démonstrations i
|
La mayonnaise n’est plus ce qu’elle était ! !
On a tant lu et tant dit sur elle que je voulais ceite déclinaison un peu spéciale poser et @é;'fair
quelques idées recues. !

i
Un seul précepte : |
Choisir la bonne technique selon la finalité sotdeaét respecter les protocoles dictés par le daxms:
Choisir des produits de premiére qualité dansdpeet de la sécurité alimentaire i
Tordons le cou aux idées fausses ! : :
i

1) Les personnes du sexe féminin montent les mayses aussi bien que les hommes. En delors,
pendant ou aprés les périodes de menstruations.

|

|

7z . . |
2) On peut mélanger une mayonnaise dans n'impogésgns. i
|

3) On réussit une mayonnaise méme avec des élémentdifférente. !
4) Une mayonnaise ne tourne pas si elle est cobseny frais. :

5) Il ne faut pas conserver de la mayonnaise plusipurs car les salmonelles et autres bactemleasu
dans un terrain favorable a la multiplication. i

En revanche et on ne le précisera jamais assemptess élémentaires de propreté du cuisiniereet d
son matériels doivent étre irréprochables.

D’AUGUSTE ESCOFFIER

La plupart des sauces froides composées dériveri ddayonnaise qui, pour cette raison, gest
considérée comme une sauce Mére, au méme titrtEgpagnole et le Velouté.

EXTRAIT DU GUIDE CULINAIRE :

Sa préparation est des plus simples ; mais, endoiteon tenir compte de certaines considératiares;
nous exposons plus bas.

Proportions de la sauce Mayonnaise :

* Un litre d’huile ;
» 10 g de selfin ;
1 g de poivre blanc ;

|
|
|
|
|
|
|
* 6 jaunes d’ceufs dont le germe doit étre retiré ; |
|
|
|
;
* une cuillerée et demie de vinaigre, ou I'équivakmjus de citron si on veut I'obtenir trés blagch :

|

(Notons que 1 jaune suffit a monter dix litres dayonnaise en suivant un protocole décrit dans les
expériences de gastronomie moléculaire.) i



——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

I Procédé : i

| 1. Broyer au fouet les jaunes (crus), additionréésal, poivre, un filet de vinaigre ou quelquest@m
i de jus de citron. i

I
i 2. Ajouter I'huile goutte a goutte pour commencetr)a laisser tomber ensuite en petit filet dan‘l,; la
| sauce, quand celle-ci commence a se lier.

i 3. Rompre le corps de la sauce de temps en tempsigition de vinaigre ou de jus de citron.

I

|

I
i 4. Additionner finalement la sauce de 3 cuillerd&Esau bouillante ; ce qui a pour but d’'en assuueIr I
i cohésion et de prévenir sa décomposition, si elieédre tenue en réserve.

i NOTES PERSO I

| 1. Le préjugé que l'assaisonnement ajouté aux g@direufs est une cause de dissociation des elerinents
i de la Mayonnaise ne peut étre admis par des masicil est au contraire démontré scientifiquement

i que le sel liquéfie augmente la force assimilatries jaunes d’ceufs. (Lire le grain de sel de H&hig .

i ace sujet.) !

| 2. C'est une erreur absolue de croire que I'apgiénte mayonnaise doit se faire sur glace, c’eS%t le

i contraire de la vérité, puisque le froid est lasgala plus fréquente de sa désorganisation. Dans la
+ saison froidel’huile doit méme étre Iégerement tiédie, ou towtaoins tenue a la température de; la

I cuisine L'expérimentation prouve que les éléments peuventt® incorporés méme a des

| tempeératures différentes ; bien sar, I'huile ne ddipas étre figee !

i 3. Les causes de dissociation de la Mayonnaiséteasu

t 1.De I'addition trop vive de I'huile au début ;
1 2. De I'emploi de I'huile trop froide ;
é 3. D’une trop grande addition d’huile par rappartrembre de jaunes d'ceufs employés, la puiss;ance

i d’assimilation d’un jaune étant limitée a un déalitrois quarts, si elle doit attendre et a deéoildres |
! si elle doit étre employée de suite.

i LE GRAIN DE SEL DE HERVE THIS :
i J'ai demandé a Hervé This de bien vouloir me dosnarpoint de vue sur ces explications: !

i « C'est vrai que la moutarde, le jus de citronséd et le poivre ne changent pas grand chose| aux
i mayonnaises. Quoique I'eau contenue dans la mautawddans le vinaigre ou dans le jus de citron
i évite aux mayonnaises de tourner, car s'il y a glaau, on peut y mettre tranquillement plus d'auil ; ’

i Le “sel liquéfié”, en revanche, je ne sais pas ge gela veut dire. Qui a vu se liquéfier du sell en
; cuisine ?

i Si I'on veut seulement dire que I'on a dissout el sest autre chose.

| Quant a la “force assimilatrice” des jaunes d’cetitsst également incompréhensible. »
| Hervé This (10.07.2001)

i L'HUILE PROTEGE-T-ELLE LA MAYONNAISE ?

| A propos de :« les molécules de I'huile enrobent les molécdlegaune d'ceufs qui de toute fagon Iest
i aussi de la graisse ». ,

| C’est tout faux : dans une émulsion, il y a d’abdes gouttes d’huile dispersées dans I'eau du Jatme
i du vinaigre (le jaune : 50 % d’eau). i

|
| Mais les gouttes d’huile ne sont pas stables daas, habituellement (sauf dans certaines hmIestII:
i d’ailleurs trés intéressant), et la mayonnaisecad® miraculeux qu’elle tient longtemps. |

I

i On la longtemps cru que les gouttes étaient ensotdédécithines et d'autres phospholipides, qut $o
i des molécules présentes a hauteur de 35 pour @esialjaune. :



——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

i Ces molécules appartiennent, si I'on veut, a lalfamies graisses, parce qu’elles ont effectivenuert|
| partie lipide. Mais elles ont aussi la partie «gtw », qui fait qu'elles se placent a la limites que
I graisses et de I'eau. !

! Et puis, surtout, on découvre que les protéines sans doute plus importantes pour stabiliser: les
i mayonnaises. i

|

|

|

|

|

|

|

| |

1 Ces molécules font quand méme 15 pour cent du jameasse, et elles sont remarquables a des tas
i de points de vue. i

| |

g Une expérience pour montrer que les phospholipidesont pas tout, dans les mayonnaises : gs’ils

|
|
|
|
|
|
|

| étaient si essentiels, 'ajout de sel suffiraitatdbiliser les émulsions que sont les mayonnai¥g&i |
! été jusqu’'a autant de sel que de sauce, et cairretpas ! 5
i

i Pour ce qui concerne le risque microbiologiquesguait limité par I'idée que les molécules du jaune
! sont protégés par I'huile qui les entoureraientinefe n'ai aucune idée, mais I'explication donress |

i fausse. i
| H. THIS le 25 Avril 2002 !

Notes 1d

a) Ce document est proposé sur le site du « chebrsp, présenté par ailleurs comme un
partenaire du sit€ruits de la mer.comet qui travaille depuis des années dans un dialog
avec Hervé This hftp://www.chefsimon.com/mayo.h)mOn y trouve une illustration de la

rencontre entre les traditions technologiques — enémmodernisées » — en matiere de
mayonnaise, et I'apport technologique des sciences.

b) On notera, chez le « chef Simon », la volontérian arrogante de prendre ses distances
vis-a-vis des technologies traditionnelles et dede<idées recues » : au lieu de « principes
de base » multipliés, « un seul précepte », etca@a observé, notamment, que le principe
d’'user d’ingrédients la méme températurest vivement rejeté, de méme que la suspicion a
I'endroit de la conservation au réfrigérateur — raénl’on trouve en ce texte confirmation
quetrop de froid nuit — croire le contraire étant décréreur absolue ».

c) On aura noté les variations sur «les propaostion nous nous étions arrétés sur l'idée
gu’'un jaune d’ceuf permettrait d’émulsionner 1/4litte d’huile. Or, pour le grand Escoffier
(1846-1935), il semble gu'on ne doive compter gatal/6 de litre, tandis que pour le chef
Simon lui-méme cette « puissance d’assimilationun daune d’ceuf varierait entre «un
décilitre trois quarts » et « deux décilitres »noe on a

1dl +%d|z1d|+O,75dI:1,75dI:0,175I;2d| ,——20;%I=0,25I%I=O,167 I

ces difféerentes estimations sont représentée® sgraphique ci-aprés, ou E désigne la valeur
proposée par Escoffier; 8t S le minimum et le maximum proposés par le chef Sinmed T
celle annoncée par une certaine tradition.

Le résultat attribué a la gastronomie moléculair@r( jaune suffit a monter dix litres de
mayonnaise ») suppose — semble-t-il — un tout guitreédé de fabrication de la mayonnaise.



d) L'intervention d’'Hervé This met en avant un faat apparemment largement occulté dans
les technologies traditionnelles ou rénovées dedgonnaise I'eau. Cette occultation (au
profit de réalités plus «riches »: jaune d’ceuifjaigre, voire moutarde) montre que
I'explication traditionnelle a (presque) « tout fa¥: le démontage de la croyance que «les
molécules de I'huile enrobent les molécules dugadiveuf » est a cet égard spectaculaire !

e) Les fragments de technologie scientifique évequa¥ H. This font appel a des notions de
chimie qui n’appartiennent pas a l'univers cogntiifi simple praticien de la cuisine.
Indiquons simplement, ici, que « lécithine » vidntgreclekithos jaune d'ceuf. Peut-on dire
que, pour H. This, I'important dans le jaune d’osefait d’abord I'eau 50 %, ensuite les
protéines (15 %), enfin les phospholipides (35 %)n?dernier document permettra peut-étre
de répondre a cette question.

Documents le

e) Source : Hervé This (avec Marie-Odile Monchitpu@onstruisons un repa®dile Jacob,
Paris, 2007 (pp. 60-62).

| Qu’est-ce qu’une sauce mayonnaise ? i

. Une sauce mayonnaise, écrit Caréme, s'obtéepartir de jaune d’'ceuf et de vinaigre, de sel et de
| poivre, mélange auquel on ajoute de I'huile, goattputte, tandis que I'on bat la sauce. |

|
: Pour comprendre la confection de la sauce, pounp[mmdre pourquoi du vinaigre, du jaune d’'ceuf et
i de I'huile, liquides, conduisent (dans les bong éasne préparation quasi solide, il faut examlaer
i physico-chimie de I'affaire. ;

|
i Le jaune d’'ceuf, c’est de I'eau pour moitié, avert,seis, des protéines et des « phosphollpldeﬁs »,
' molécules analogues aux détergents que nous nslipour la vaisselle et aussi aux molécules; qui
i forment les membranes de toutes les cellules égant !

|
' Le vinaigre, c’est de I'eau a parfois quatre-viggatorze pour cent, ou est dissous un acide noflnmé
i acide acétique, plus une série de molécules quiiboant a la saveur et a I'odeur, disons au gourp
i regrouper toutes les sensations gustatives. |

i L’huile, c’est I'huile : elle est composée de malles qui ne se dissolvent pas dans I'eau (pas des
: acides gras, comme on I'entend dans les publicitéss des « triglycérides »).

: mélange pas. Toutefois, quand on bat, le foueseila goutte d’huile en gouttelettes qui senroﬂent
i des protéines de I'ceuf. i

|
! En effet, nous avons vu que les protéines sont eowes colliers de perles repliés sur eux-méres,
i avec une partie centrale qui n’a pas d’affinité dthwile et une partie externe qui se met spornzaTd |
1 au contact de I'eau (pour des raisons passionnanggs qui nous éloigneraient de notre sauce). Quan
i on fouette I'huile, le jaune et le vinaigre, leotgines sont déroulées, et leurs parties cent@és
| retrouvent exposées dans I'eau : minimisant le@rgia, a la maniére d’une bille qui, lachée diun
| sommet de montagne, vient rouler vers le bas dellée, elles viennent se placer au contact! des
| gouttes d’huile, de sorte que les gouttelettesiraont enrobées de protéines, ce qui les statdtms.
i I'eau. Elles fusionnent alors difficilement. On ghiarfois que la sauce est stable, mais ce n esﬁ pas
i exact : en réalité, la sauce se dissocie tresnente(en plusieurs semaines). i

|
| Pourquoi verser I'huile goutte & goutte, au déleutadpréparation ? Parce que I'objectif est deedélmé
i de I'huile dans de I'eau, et non linverse, ce sgiproduirait si I'on ajoutait initialement trophdiile : |
i comme il y a alors peu d’'eau, le battage dispeitségau dans 'huile et non pas I'huile dans I'eau
i I'émulsion formée serait alors trés instable. Ddrfaut verser I'huile goutte a goutte, au debut e
i ensuite aller plus vite. ;

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
:
i Quand on verse une goutte d’huile dans un mélargguhe d’'ceuf et de vinaigre, I'huile ne Ese
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|



Notes le

a) En dépit de la référence a Caréme (1784-18B8)git la d’'un fragment de technologie
scientifique relatif a I'essentiel de la techniquseielle de confection d’'une mayonnaise. On 'y
trouve confirmation de ce que l'objet de la « manew est de faire que I'huile se disperse
dans l'eau, et non 'eau (celle du jaune d’'ceufyiohaigre, de la moutarde éventuellement)
dans I'huile.

b) Bien entendu, on n’a bien, ici, qu'dragment de technologie de la mayonnaise. Un peu
plus loin dans le passage dont un extrait a étédeft ci-dessus, Hervé This confirme par
exemple la non-pertinence de I'opposition froidlothadans les termes suivants (p. 63).

——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

La température dans cette recette ? Elle n'intat\pas plus que les phases de la lune ou quedisteé
menstruelles. Aujourd’hui, les huiles figent raremeéans les cuisines et, d’autre part, des tesiglas |
montrent que la température peut atteindre 50 degaés encombre. Inutile, donc, de mettre tous les
ingrédients a la méme température ou de chassfemheses des cuisines certains jours du mois. |

|
Le vinaigre bouillant, pour stabiliser la saucé R'ést pas difficile de comparer des mayonnaisés; q
auront été additionnées ou non d’eau, de vinadgegys de citron, que les liquides soient bouiiamt |
non... On verra d’abord que I'ajout d’'un liquidebthit la sauce. [ .] On verra aussi que la sauce qu
était tres ferme se détend un peu. Certes, unemmaige qui était a la limite du ratage, en ralsarlad
trés faible quantité d’eau présente, est mise darétat plus favorable... mais I'expérience moqtre|
_des mayonnaises additionnéees de liquides chaufitsids conservent toutes la méme stabilité. !

Il resterait donc a expliqu@ourquoi le phénomene étudié est relativement indépendala d
température et des differences de température engre€dients — contrairement a ce
gu’énoncait la technologie traditionnelle de la m@yaise.

1. Les notions de théorie et de praxéologie
Notes 1(compléments)

a) Les exemples de technologie sur lesquels or atedtés dans ce qui précede laissent
apercevoir un certain nombre de points d’incomplétulans les justifications avancées.
Certaines fois, il s'agit de lacunes dans le tisgplicatif, qui appellent un («simple »)
complémentde technologie. Pourquoi par exemple ce gestenigad consistant a verser
I'huile goutte & goutte dans les recettes traditedles de la mayonnaise ? On a vu que le
document le apportait une réponse. Plus naiveipeumtguoi séparer le jaune d’ceuf du blanc
de I';euf ? Le blanc est fait d'eau et de protéines que nous avons vu jusqu’ici ne le rend
donc pas incompatible avec le fait de réussir uagamnaise... Ici, donc, une réponse fait, a
ce stade, défaut.

b) Mais il est des points d’'incomplétude qui sembtBun autre « niveau » ou I'explication

se fait allusive et s’évanouit comme derriere widance transcendante ; a moins qu’elle ne
renvoie explicitement a des éléments explicatifs-m@mes absents, ce dont le passage
suivant, rencontré sous la plume de Hervé Thigjuegvoque des « raisons passionnantes »
non explicitées, donne une claire illustration.

. les protéines sont comme des colliers de peeleiés sur eux-mémes, avec une partie centralé qui
i n'a pas d'affinité pour I'huile et une partie exterqui se met spontanément au contact de I'eau dpou
! | des raisons passionnantes, mais qui nous eloignéide notre sauce).
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Ici, I'explication technologique (relative a unechaique de la mayonnaise) tient dans
I'assertion que les protéines sont « comme degerdlile perles repliés sur eux-mémes, avec
une partie centrale qui n'a pas d'affinité pourulle et une partie externe qui se met
spontanément au contact de I'eau ». Mais il y aparéie non explicitée et qui devrait elle-
méme expliquer l'assertion technologique ou, pour le dire autrement, qui devrait
« expliquer I'explication » : il s'agit des « rars® passionnantes » que H. This évoque pour
les abandonner aussitot.

c) C'est cette explication de I'explication, cetteéechnologie de la technologie » que l'on
nommera d’'une facon généraletteorie de la technique. Les univers cognitifs des aétsvit
humaines sont ainsi faits non seulement d'élémtruisnologiques, mais aussi d’éléments
théoriques qu’on peut décrire comme étant des systemeseattamss explicites ou implicites

qui permettent de justifier, de comprendre, de pired (ou de contribuer a produire)
technologies et techniques.

= Ces éléments théoriques sont flottants dans t®udlis technologique, ou il faut apprendre
a les repérer — au moins «a l'essai », conjednraht. Dans le passage suivant, déja
examing, on trouvera ainsi une référence théoril@ « minimisation de I'énergie », par
laquelle H. This entend expliquer 'enrobement gesttes d’huile par les protéines du jaune
d’ceuf.

{ Quand on fouette I'huile, le jaune et le vinaigdes, protéines sont déroulées, et leurs partiesatest
g se retrouvent exposées dans I'eau : minimisantdeargie [...], elles viennent se placer au contastg d
| gouttes d’huile, de sorte que les gouttelettesitlaont enrobées de protéines, ce qui les stalulliss;

= Mais les éléments théoriques jouent un réle nomsnonportant dans les technologies

« traditionnelles ». Généralement, ils se conaatisen des références (ou des allusions) a des
assertions réputées (implicitement, en génénaljentes Un exemple en est I'assertion que
I'opposition générale froid/chaudet plus généralement la température, joueraitblm en
presque tout processus « gastronomique ». Un exsraple serait lié Bopposition générale
masculin/féminin, qui, si générale soit-elle, gouvernerait un pssos aussi particulier que...

la confection d’'une mayonnaise. Méme s'il s’agitird’principead ho¢ ce qui diminuea
priori son crédit théorique, la notigrarticuliére de « force assimilatrice » des jaunes d’ceuf a
aussi unefonction théorique pour expliquer — bien que la question ne soit pasee — la
séparation du blanc et du jaune de I'ceuf.

d) Derriere un discours technologiq@geil convient ainsi d’entendre la présence d’uruke s
discours », de portée souvent plus large, de nahaias spécifique, qui se trouve souvent
réduit a des « miettes » de discours : le discderathéorie que I'on noter®. C’est ce que
I'on s’efforcera d’apprendre a faire maintenantaatip de divers exemples ou l'on tentera
d’identifier I'« empilement »

[Type de taches / Technique / Technologie / Th¢orie

L'usage étant de noté la théorie mobilisée autour d’une techniqudonnée, I'ensemble
précédent s’écrira symboliquement aindi/{/6/Q].

= Un tel ensemble sera nommé ymaxéologie mot qui exprime l'association (souvent
instable) d’'unepraxis, [T / 1], et de ce qu’'on nommera lpgos soit la partie représentée par
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le « bloc » technologico-théoriqué [ ©]. Le mot gredogos discours raisonné, étiquette ici
un ensemble,§/ @], gu’'on nomme ordinairement, dans le langage cuuta savoir— par
contraste avec Isavoir-faire [T / 1]. Bien entendu, la «raison » a laquelle fait réfee le
mot delogos (ainsi que le nom de praxXégie), n'est en rien une raiscbsolue: c’est la

« raison » d’'unénstitution, ou méme d’'un@ersonne des lors qu’une telle « instance » a fait
sienne cette praxéologie, dés lors qu’elle utilsséechnique que cette praxéologie porte en
elle, technique qu’elle comprend et justifie ad&ide la technologie et au nom de la théorie
incorporée dans la praxéologie.

Documents 2a

a) Source : « L'art de la table » (extraifly site au féminin
(http://www.feminin.ch/art_table/table.hjm

: L'art de la table i

i Dresser la table du repas du soir peut sembler ugtrgeste tout a fait anodin. Couteau a drdite,
+ fourchette a gauche, en haut le verre, I'assiattendieu et roule. C’'est méme l'une des premiégres
i choses que I'on apprend, enfant, pour aider Mamdinreaccomplissait ce rituel avec plus ou moins
: de conviction. Personnellement, javais tendangetér les services sur la table plutét que de;les
| disposer avec soin. L'essentiel n'était-il pas aumacun trouve ce dont il avait besoin pourI se
| sustenter ? Avec le temps, cette mentalité « mjtnsfais-mieux-je-me-porte » a quelque peu evqlue
! et je trouve que dresser la table pour un repasapgeut méme s’avérer étre un plaisir et un gage

i bon godt.

| Nappe et assiettes

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

| I
| |
| I
é + La base méme d’'une table bien mise est tres sithfiteit que les services et les verres smeniema
i a mesure de leur utilisation ; c’est aussi simpie ¢a. i
1+ Il faut prévoir que les convives auront besoinptice et il ne faut donc pas les serrer comme; des
i sardines dans une boite. On compte entre 60 ent:mlace par convive. N'hésitez pas a sortlre/otr
' ruban de couturiere pour mesurer exactement lesepla 'aspect final doit étre le plus
i harmonieusement proportlonne possible. i
i + Si vous utilisez une table a rallonge et que wvoeiglisposez pas de nappe assez grande, utlllsez 3
é petites : une a gauche, une a droite et la deraig@Entre, sur la partie non recouverte. Cetténmdet
| est plus esthétigue que deux nappes avec un racesttiétique au milieu de la table i
|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

i+ Sur une table ronde, repassez les plis de la raigpe’avoir une surface bien plate. Pour uneetabl
i rectangulaire, on garde les plis de la longueuirfammeront deux plis paralléles, mais on repassee [

: plis de la largeur.

i ¢ Pour une table ronde, comptez un minimum de 3@mire chaque assiette pour que les conwves ne
| soient pas trop a I'étroit.

| + Les assiettes se placent & 1 ou 2 cm du bord @bl On ne met jamais deux assiettes platee I un
| sur l'autre. Si vous servez du potage, vous popvégenter 'assiette creuse sur une assiette rptama

t il faudra les retirer toutes les deux en desserx&mis pouvez par contre opter pour des sous- Bjet
i qui ne seront retirées qu'au moment du dessert. i
i+ La nappe peut étre de couleur, assortie a votsselfe, mais pour un grand diner, mieux vaut dohne
i la préférence au blanc ou blanc cassé. Les sewistront assorties a la nappe. |

i ¢+ Bien entendu, la nappe sera irréprochable. Pasétikes, de taches et de faux plis.
| + La vaisselle ne sera pas trop «olé olé ». Pougramd diner, de la vaisselle blanche ou tres
| modestement ornée sera parfaite. Ces soirées 'sooadion révée pour sortir la belle valssellelde
t Maman.

i+ La serviette est posée sur l'assiette, le cotéoddet dirigé vers le bord de la table.

| Les couverts

I
|
|
|
|
! I
! + Les couverts, comme les verres, se placent dandrd’ ou ils seront utilisés, de I'extérieur vélers
i l'intérieur. i
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——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

i cuillere a potage, si vous en servez au menu téelmmbé au-dessus *. i
i + A gauche, placez les fourchettes, également &ld@nbé au-dessus * i

i * On place les services de cette facon afin de, ¥@icas échéant, les armoiries gravées. Notemdu e
I Angleterre, les services sont posés coté bombi@ saible. '

i + Couteaux a fromage, cuillere a dessert et sendcestremets (fourchette et couteaux plus peItlts)
! seront posés devant I'assiette ou apportés en r&@nps que le plat.

I

|

|

|

|

|

|

i i

i + Fourchettes & huitres et a escargots se plackaita de I'assiette. 5
i *+ Les couverts doivent étre immaculés et sans tiacdoigts. Au besoin, portez des gants de CI)ton
i pour dresser votre table. i
|+ Pour nettoyer votre argenterie, plongez-la qualgminutes dans de I'eau en ébullition avec des
I boules de papier aluminium. Les taches noires pesgéont comme par magie sur le papier allu et
| votre argenterie sera comme neuve. i
1 + On ne mange pas d'ceuf avec une cuillere d'argeta (ui donne un mauvais goat). :
i ¢+ Les porte-couteaux sont réservés aux repas sintpldez-les sur une table de grand diner. i
| I
| I
| I
| I
| I
|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

: ¢ Entre les services, les couverts se posent parakdt et non en croix dans I'assiette.

| Les verres

P ¢ A moins de vivre dans la famille Cro-Magnon, pré#les verres en cristal, trés fins et légers cemm
' une plume : dans un tel récipient, méme la plunif piquette aura de la cuisse et du palais ! ;

i *+ Placez les verres dans un ordre décroissant,grutzhe vers la droite : verre a eau, verre aouge |

; (éventuellement deux verres a vin rouge), venia dlanc (ou flite & champagne). :

i ¢+ Le verre a eau sera déja un peu rempli. i

| + Respectez la forme du verre et du vin & servirrégea bourgogne et verres & bordeaux ne sont pas
| pareils. Si vous serviez un vin en brique, un vérmoutarde ferait I'affaire, mais un grand vin Ipeu

| rendre votre diner inoubliable. Aussi le servirens/dans un écrin digne de lui. i

| + Evitez le lave-vaisselle pour les verres de dridtavez-les soigneusement a I'eau savonneuSe et
i rincez-les dans une eau additionnée d’'un peu degriand’alcool. Retirez vos bagues pour les nettoye

. afin de ne pas les ébrécher. :

Notes 2a

a) Letype de taches @au cceur de ce document a été mentionné plus kautttre la table ».
Le traitement de la question a tout de traditionmaEme s’il s’agit d’'une tradition
« revisitée » (mais non rénovée, semble-t-il). Beap de « composants » detéghniquet
décrite ne sont pas justifiés : tachnologie @ comporte force lacunes. Seuls quelques
éléments techniques sont justifiés, mais a I'aidegdments eux-mémes incomplets, et donc
d’apparence arbitraire, méme s’ils sont présentéplicitement) comme relevant du sens
commun.

=>» Ainsi en va-t-il du principe technologique selaquel «il faut que les services et les
verres soient placés a mesure de leur utilisatigmincipe dont le texte examiné nous dit, au
fond, qu’il n'appelle pas lui-méme de justificatipmisque « c’est aussi simple que ¢a ». Ici,
I'idée desimplicité ou plutét 'opposition simple/compliqué et le mmipe que le simple est
préférable au compliqué, constitue I'essentielaeiére-planthéorique® — lequel appartient
au sens commun.

= Il en va de méme avec le postulat que «les cesviauront besoin de place »

(technologie), chacun d’eux requérant « 60 et 70denplace » (technique). Cette exigence
technologico-technique est reprise plus loin : dahhique proposée supposerait ainsi un
minimum de 30 cm « entre chaque assiet(si®). L’idée théorique sous-jacente est celle

d’aise qui associe bien-étre personnel et espace prets®i ou se mouvoir sans obstacle.
Cette association existe comme élément théoriqns l@daculture francaise depuis longtemps
(elle s’oppose par exemple a I'idée que I'on eshhlbrsqu’on est « entassés », comme en
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certaines soirées festives). C’est ce que rapfeeldctionnaire étymologique et historique de
la langue francaised’Emmanuéle Baumgartner et Philippe Ménard (LiteaiGénérale
Francaise, Paris, 1996) dans la notice suivante.

| aise(xi°s.), . d. du ladjacens« qui se trouve a proximité », part. prés.aggacere« étre situé aupres b,

i en a. fr. au sens de «espace libre a coté de,qomis de « situation agréable, commodité, biee-etr

(L’ adjectif« aise » est celui qui apparait dans une expressimme « J'en suis fort aise ».)

b) En quelques cas, tachnologiede telle disposition technique semble claire, quoelle
puisse paraitre désuéte (ou inappropriée, pows taelson qu’on voudra) : ainsi de la regle
ordonnant de placer les cuilleres «le coté bomb&essus » (contrairement a l'usage
britannique...), et cela « afin de voir, le cas éahdas armoiries gravées ».

=» Mais pourquoi vouloir afficher ainsi ses armoirkes. Ici, lathéorie sous-jacente murmure

sans doute que, dans un repas, n'offre pas seulement des metmais encore de la

grandeur, du lustre, voire de la gloire si I'on en a a offf et méme si ce souci traditionnel
des hautes lignées se dégrade parfois en frimegboise, le but étant alors I'étalage et
I'épate.

c) La pesée théorique d’'une esthétique de la «dgran»> se fait entendre en d’autres parties
du discours technico-technologique examiné. Aimsitfon lire ceci: « ..un grand vin peut
rendre votre diner inoubliable. Aussi le servirenrssy dans un écrin digne de lui. »

= Une telle économie de la grandeur peut masqueramniéms éventuelles entorses a la
grandeur : « ..préférez les verres en cristal, trés fins et kgemme une plume : dans un tel
récipient, méme la plus infame piquette aura driisse et du palais ! »

=>» Cette derniére notation met en avant une autresppn théorique générale, celle du
léger (positif) et dulourd (négatif), celle-la méme que perpétue I'emploiuattdans les
jeunes générations de I'adjectélou (par exemple dans « T’'es trop relou, arréte Upir
http://fr.wiktionary.org/wiki/relog.

= On notera que, d’aprés le dictionnaire étymologigité plus haut, I'adjectifourd, qui
apparait en francais au® siécle, « est d’abord employé au sens de “maltidebide “sot,
stupide” et a pris progressivement le sens de faesaassif, difficile a déplacer”. » Plus
généralement, on notera en pas$antiennetédes éléments théoriques « de sens commun »
qui imprégnent une société ou une civilisation.

Documents 2b

b) Source : Yves Girault et Maurice Giraultaléatoire et le vivantPresses de I'Université
Laval, 2004, pp. 97-98.

i La méthode des captures-recaptures i

i Compte tenu de l'impossibilité d'effectuer un resement direct, et/ou un piégeage exhaustif,i les
: écologistes utilisent la méthode indirecte du «hlin index » dont les premiers éléments ont étéefix
i par Petersen en 1893 dans le cadre d'un recens@m®memissons. Il s'agit d’étudier une population

\ bien définie (une espéce animale par exemple) fsureun territoire aux limites bien déterminées

14



Y

supposées infranchissables. Cette méthode qui afaitel & la statistique est particulierement
intéressante a discuter. ;
Cette procédure est dite dapture et recaptureElle consiste & capturer un premier lot d’ anlmaiﬁo
les marquer, puis de les relacher. Un peu plus, tand effectue une seconde capture. Celle -Ci
comprendra des animaux déja marqués, et d'autneiréa pour la premiére fois. La proportlpn
d’animaux marqués dans le second échantillon peus menseigner sur la proportion d’animd;ux
marqués la premiére fois au sein de la populatitaie. Telle est I'idée directrice. Voyons, a Iald
d’'un exemple, les choses de plus prés. |

Imaginons que nous voulions déterminer I'effecéfld population de lapins dans un massif de la flpré
de Fontainebleau. Désignons parcet effectif inconnu. Par piégeages nous captuddniapins. IIs;
sont marqués puis relachés la ou ils ont été adppour que se produise un brassage naturel adesem
la population. .

Quelques jours plus tard on effectue une deuxiéaptuce. Au total 60 lapins sont piégés dont 112
marqués, c'est-a-dire qu'ils ont déja été capturés. |

Les lapins marqués et non marqués se répartisseme suit dans la population totale d’'une parI et
dans le deuxiéme échantillon d’autre part :

o effectifc = marquésc non-marquésc
Population-completec No 41o N—41ao
Echantillon-2%-capture 602 120 48c

I
I
|
|
i
|
|
|
:
On admet que dans I'échantillon constitué par t@isde capture, les animaux marqués et non ma |’I
se répartissent sensiblement dans les mémes pomzogue dans la population totale.

Dans ces conditions :

%#% soit 12N # 60x 41 (ou# signifie peu différent)

d’ou N # 205
La procédure appelle deux remarques :

—l'une concerne les précautions opératoires

— l'autre la signification du résultat.

i
Le hasard joue un rble évident a chaque étape.i Aénsalcul ne peut se rattacher a un modele
déterministe, mais aléatoire. Celui-ci est trés pggma condition de procéder avec certalnes
précautions : i

. . . N A il
— Au cours de la premiere capture tous les lapimgedt avoir la méme probabilité d’étre capturds, e
pour cela il convient de faire en sorte que le @igég menace de la méme maniére tous les I$1p|ns
recherchés. i

|
— Apres la remise en liberté, la situation doitenehir ce qu’elle était préalablement. Les condgide;
piégeage ne doivent donc pas avoir influencé latafidr ni le comportement des animaux
préalablement capturés. Ainsi au cours de la secoagture, chaque lapin (déja capturé ou non);doit
garder la méme probabilité d’étre capturé. |

I
Si ces conditions sont remplies, le modéle aléatest tres simple, et nous allons le presentemsur
exemple précis, devenu un classique du genre. i

Notes 2b
a) Le texte proposé présente une technique (clessiglative au type de tach€ssuivant :

« estimer I'effectif d’'une population animale ». @otera d’abord que cette technique est loin
d’étre décrite exhaustivement : sa mise en ceufeetsfe appellerait des compléments qui ne
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sont qu’évoqués — comment piéger les animaux, corhlae marquer, etc. Mais tout cela est
considéré ici comme participadtautres types de tachea examinepar ailleurs.

b) Ici, comme souvent dans le cas de praxéologssentifiques », la technigue est présentée
en référence a un cadre technologico-théoriqugparance bien défini — « la statistique » —
auquel, cependant, n’est faite qu'une référencendétie. Concréetement, ce qui est affirmé,

c’est que la connaissance d'un certain échantidlenla population étudiée « peut nous

renseigner » sur cette population. Plus précisériiénbncé technologique clé est le suivant.

' 1 On admet que dans I'échantillon constitué par ¢@see capture, les animaux marqueés et non marques
i | se répartissent sensiblement dans les mémes porsorue dans la population totale. i

= En vérité, il s’agit la d’'un cas particulier d'yrincipe plus général de la technologie
statistique, lequel fonde la technique dmsdages étant donné une populatidd dont
chaque membre est soit marqué, soit non marqu#ofzortion des individus marqués dans
un échantillon tiré au hasard feest voisine de la proportion des individus maroieassQ,
pourvu que..

=>» Les auteurs indiquent a cet égdriix conditionsqui expriment que les tirages du premier
(capturg et du second échantillonse¢apturg doivent étre faits «au hasard », chaque
individu deQ ayant la méme « chance » d’'étre attrapé.

=>» En revanche, ils omettent de souligner que léethit ne doit pas étre trop petite : méme
s'il est vrai que la taille acceptable ne dépersl g la taille de la populatid@ étudiée, elle
dépend de laroportion p des individus marqués dafis

c) Bref, il existe, derriére la technique présentéet une technologie « mathématique » que,
ci, le lecteur peut ignorer, en lui substitussdns méme s’en douteune technologie

« spontanée >fondée sur le postulat théorique — quoique paditi d’'une théorie de sens
commun, non d’'une théorie mathématisée — que ledmearaite méme en petigue ce qu'il
esten grand— ou, pour employer une métaphore mathématiqud, sguait invariant par
homothétie (ce qui est vrai pour la géométrie €imtine, mais faux pour les phénomeénes
physiques les plus simples). On notera toutefois, @n matiere statistique, le schéma de
pensée sur lequel repose la technique des sondages historiguement, bien du mal a
s'imposer (voir par exemple Jean-Jacques Droesle¢kPhilippe TassiHistoire de la
statistique PUF, Paris, 1990, chap. IV).

d) Le sentiment d’évidence technologique est remigjuestion des lors que, au lieu d’égaler
la proportion d’individus marqués dans la populatignérale avec la proportion d’individus
marqués dans le second échantillon, soit%%iz 4W1 on prend conscience que d’autres

formules ont été proposées qui sont réputées qyitss », comme l'indique dans le passage
reproduit ci-apres l'article “Mark and recapturepubliée dans I'encyclopédie Wikipedia
(http://en.wikipedia.org/wiki/Mark_and_recaptire

: A refined form
i A slightly better estimate of population size cam dbtained with a modified version of the flrst
: formula above. This modified formula reduces biathie population estimate: |

i N = (N +1)(np*1) 1 :

m+1
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——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

I |
; N= Estlmate of total population size :
i ng = Total number of animals captured on the firsttvi |
i ny = Total number of animals captured on the secdsitl v i
i m= Number of animals captured on the first visitttvere then recaptured on the second visit

La formule utilisée par les auteurs que nous awsuigis s’écrirait% = nm ce qui donne
1

(produits en croix ’mx N = n; x ny, et donc enfin N = mnz Que, pour engendrer la

formule «améliorée », ci-dessus, ou simplemena g&ur la justifier, il faille un bloc
technologico-théorique autre que celui spontanémmetiilisé par le lecteur non spécialiste

parait alors clair : la technologie « spontanéeermgt d’écrire I'égalit rllf = rr]n
1

2 o _(nl+1!§n2+1! . )z N+1_m+1
+1= = =
'égalitée N + 1 P laquelle découle de | egall%—+ 1 M+l

mais non

e) Un autre point mériterait d’étre examiné, mémeelon une théorie « sauvage » inspirée
par la langue courante (mais non contrblée mathguehent), il parait «évident »:

pourquoi la quasi-égalit% = % entrainerait-elle la quasi-égalité M2= 60 x 41, et celle-ci

la quasi-égalité N- 205 ? Tout cela va-t-il de soi ? Nous laisserarmguestion ouverte.
Documents 2c

c) Source : Gilles Dowekyoulez-vous jouer avec les mathsl2 Pommier, Paris, 2002,
pp. 27-31.

i ... un matheématicien qui observe la marée avec poéciparce qu’il va souvent chercher des

! coquillages a marée basse, sait bien que, jous gpue, I'neure de la marée se décale un peu. €xla

i da au fait que la Lune tourne autour de la Teremdant que la Terre fait un tour sur elle- meme la
i Lune avance un peu sur son orbite et il faut unges de temps a la Terre pour se retrouver dahs la
i méme configuration par rapport a son satelliteu¢gci-apres]).

)

Marée haute

s

Aprés un tour

z Marée haute o

j De combien de minutes la marée se décale-t-eliguehmur ?



——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

i La Terre fait un tour sur elle-méme en 0,99727@5odest-a-dire en 23 h 56 min. La Lune fait uartp
| autour de la Terre en 27,3217 jours, c’est-a-dir@ &jours 7 h et 43 min.

i Solution

| Pendant le temps qui sépare la marée haute du detielle du matin suivant, la Lune avance surison

i orbite d’'un angla et la Terre tourne sur elle-méme d’un tour — 36§réle— plus I'angla.

3§Q+a

|

: Comme la Lune fait un tour de la Terre en 27,324ig, elle avance sur son orbite d'un anglei de
1 360/27,3217 degrés par jour. Pendant le termpsiesuré en jours — qui sépare la marée hauteatin m
i de celle du matin suivant, la Lune avance d’'un esgjal & (360/27,321% t) degrés et, de méme, la

i Terre tourne sur elle-méme d’'un angle é S 670270>< t degrés. On en déduit que I'anglest égal a

360

27,3217

360 360 360

I et que 360 - est égal x t. D'ol on tire ———xt =360 +—xt :
erad 98 &.097270 YOt 5,997270 27 3217 5
| etdonc: i
1 . i
=1,0351 jours, i

1 1 : i

0,997270 27,3217

t=

i C'est-a-dire 1 jour et 50 minutes. La marée seldétenc de cinquante minutes par jour.

Notes 2c

a) Ici, letype de tachesst clair : il s’agit de déterminer, lorsque larégadu matin a eu lieu
aujourd’hui a telle heure, a quelle heure elle #etademain.

b) La technologie qui permet de produire, de comprendre et defigistla technique
présentée comporte...

1) la connaissance du fait que la marée haute dun & produit lorsque la Lune est au plus
prés de la Terre ;

2) des résultats astronomiques établis par aillépas exemple le fait que la Lune tourne
autour de la Terre en 27,3217 jours) ;

3) un modele géométrico-cinématique des mouvemdatda gy
Terre sur son axe et de la Lune autour de la Teeeque
rappelle le dessin ci-contre ;

4) des connaissances géometrico-cinématiques ééimesnpour exploiter adéquatement ce
modéle afin d’arriver a I'équation émue voici :

360 . _ 360 ..
0997270 L= 300 7o b
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5) des connaissances algébriques élémentaires rpsaudre I'équation eh obtenue, par
exemple de la maniére suivante.

360 . _ 360 1 _ 1
0997270 1= 300 573517t = Gaa7270° LT L To7 3017
of—L L t=1.o1t= 1
0997270 27321 1 1

0,997270 27,3217

6) des connaissances en matiere de calcul numépguaettant d’obtenir le résultat que
révele I'écran de calculatrice ci-apres.

Fir| FZr |[Fz~| F4~| FE Far
Tools|ATdcbrajCalc|0ther|Framid|Clean Ue

1
T 1
99727 | Zr.s2lv
1. B3505039539

FMAIN DESEXACT FUHC 130

7) ce qu'il convient de savoir-faire et de savooup calculer que 1,03505 jours, cela fait
(exactement) 50,472 minutes.

c) On notera que, d’'une maniere générale, si lantdogie d’une technique contient bien des
élémentsspécifiguesde cette technique, elles contient aussi des @élésngénériquesqui

permettent de la regarder comme une déclingmsoticuliere d’une discours technologique
plus général ayant une portée plus vaste, c’est-a-dire peamett’engendrer, de rendre
intelligibles, de justifiertout une famille de techniques- une technologie est ainsi,

généralement, a vocatiopolytechnique Dans le cas présent, l'auteur cité lindique
expressément dans les lignes suivantes, qui caricdaepetite étude.

Un peu plus loin i

La superposition de deux mouvements circulairesi,-d rotation de la Terre et la révolution dej la
Lune — est fréquente en mécanique céleste. Pampdxeom explique ainsi pourquoi, alors que la dujrée
d’une rotation de la Terre est de 23 h 56 min,ugd du jour, elle, est de 24 h. Quand la Terteufas
tour sur elle-méme, elle avance aussi sur soneoabitour du Soleil — qu’elle met 365,242 joursst‘;’qa
a-dire 365 jours 5 h et 49 min, a parcourir — dailt un peu plus de temps pour qu'elle se retrguve
dans la méme configuration par rapport au Solkfaut

1
11
0,99727 365,242

jour,

c’est-a-dire 1 jour exactement.

On explique aussi ainsi pourquoi, alors que la @uféne révolution de la Lune est de 27 jours ét 7
heures, le mois lunaire fait plus de 29 jours. Renhdjue la Lune fait un tour de la Terre, la Téerre
avance sur son orbite autour du Soleil et le tequis faut aux trois astres pour se retrouver dians
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| méme configuration est 1 1 1 jours, soit 29,531 jours, c’est-a-dire 29 joursikRires et 44

| 27.3217 365242 |

d) Quels sont les élémeritgéoriquesnotables dans ce qui précede ? Pour le lectetarnap
outre les éléments théoriques relatifs aux teclyedo mathématiques, le principal
« postulat » théorique tient en ceci que les mathigoes (élémentairesappliquent au
monde « céleste »I'étude examinée n’'est pas un simple « exercm®age », auquel on
pourrait « ne pas croire ». Deux éléments doiveetdistingués a cet egard.

=>» Le premier est que les mathématiques s’appligaeninonde (physique ou humaires)
général Dans un article célébre paru en février 1960 ¢daommunications in Pure and
Applied Mathematigs vol. 13, A1), intitulé significativement “The Unreasonable
Effectiveness of Mathematics in the Natural ScisiicEugene Wigner (1902-1995), lauréat
du prix Nobel de physique en 1963, rappelait c& ppblogue, que nous ne commenterons
pas davantage.

| There is a story about two friends, who were clagemin high school, talking about their jobs. (bﬁé!

' them became a statistician and was working on pdipul trends. He showed a reprint to his fon*ner
i classmate. The reprint started, as usual, withGessian distribution and the statistician explhitwei

\ his former classmate the meaning of the symbolshieractual population, for the average population
é and so on. His classmate was a bit incredulousveasinot quite sure whether the statistician was
i pulling his leg. “How can you know that?” was hisegy. “And what is this symbol here?” “Oh,” sa.ld

+ the statistician, “this is pi.” “What is that?” “Ehratio of the circumference of the circle to :its

i diameter.” “Well, now you are pushing your joke tfaw,” said the classmate, “surely the populatton
i has nothing to do with the circumference of theleif ;

=>» Le second a trait plus proprement aux situatiamg d'occupe la « mécanique céleste » : il
tient dans le postulat que les propriétés valades géométriele la feuille de papiep (sur
laquelle I'éléve trace des figures) vaut enquoar le monde célestéOn méditera a ce propos
le texte suivant, tiré de lintroduction d’un ougeadu mathématicien Emile Borel (1871-
1956),La mécanique et la gravitation universe(fbin Michel, Paris, 1942), pp. 6-7.

. les théoremes de la géométrie sont absolumeépérdiants des dimensions réelles des f|gurels Si
nous désignons par R le rayon d’'un cercle ou dapiere, les propriétés du cercle et de la sphalte o]
indépendantes de la valeur numérique de R. Si cloisissons le centimétre pour unité de Ionguéur i
importe peu que R soit égal & 1ou égal & 18 ; dans un cas comme dans l'autre, le c6té du carre

inscrit dans le cercle de rayon R est egad\/éFNous devons cependant avouer que nous somn1e,s tou
au35| incapables d'imaginer et encore plus incasatietudier par 'expérience un cercle de rayon! 110

° qu'un cercle de rayon 10; nous devons donc reconnaitre que, du point @ecencret, nous ne
savons rien sur de tels cercles et que nous neopsusonger a Vérifier par I'expérience aucuneldes
propriétés que nous leur attribuerions. C'est seefg par une sorte d’extrapolation purement
théorique que le géométre, capable d'imaginer etende dessiner grossiérement des cercles de rayons
de plus en plus grands ou de plus en plus petitse eles limites assez étroites, constate que ieurs
propriétés ne dépendent pas de leur rayon etmoaitoir en conclure, par une induction hardie, Iqu i
en serait de méme si le rayon devenait égal® v0 & 16°; mais cette conclusion est tout & fait! len
dehors de toute réalité concréte. Si, comme leas@y certains théoriciens, I'espace mterstellalre
une courbure, il est impossible d'imaginer dans egdace un cercle ou une sphéere dont le régyon
dépasse une certaine limite ; il est également $ésipte d'imaginer un cercle concret dont le rayon
serait notablement inférieur aux dimensions quesramsignons aux plus petits des corpuscules |htra-
atomiques. !
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2. La diffusion des praxéologies : premiers jalons
Notes 2(compléments)

a) Nous pouvons maintenant revenir a une définfbomulée des la lecon 1 de ce cours.

. on pourra définir la didactique d’un certain gyse de connaissances(« coeur ») en ces termes :

«Cest la science des conditions spécifiques ddiffasion des connaissances nécessaires aux
occupations des hommes. » !

Il est désormais possible, en effet, de substifuéexpression « systeme de connaissances
v » le mot générique daraxéologie On dira donc de fagcon condenség didactique est la
science des conditions et des contraintes de laudibn sociale des praxéologies

b) La diffusion des praxéologies, lesoyenspossibles de cette diffusion, et lebstacles
gu’elle rencontre sont au cceur de la didactiqueasDze qui suit, on s’arrétera sur un point
central de difficulté : I'articulation et la dissation, lors d’'un processus de diffusion vers une
institution ou une personne, thire (la praxis[T /t]) et dudire (le logos[6 / ©]) constitutifs
d’'une praxéologie donnée.

¢) Un point clé de ces phénomenes est le suivamtméme temps que '« acquisition » (par
une institution ou par une personne) d’'une praxgeldonnée suppose d’entrer dansfaire
structuré (la technique), elle suppose I'entrée danglire normé(technologie & théorie). De
la nombre de difficultés, dont quelques-unes seotjéées ci-apres.

Documents 3a

a) Source : Sit€opies doubles« le site de toutes les bourdes, perles et ab&tses en tous
genres »lfttp://copies.doubles.free.fr/index2.hjml

Copie 1 : le théoreme des milieux

Tl wu copies-doubles . frost
© (% Citer le corollaire du théoréme des milieux D

: ] G A
al-m_-im_&zmﬂﬁm&_&f_ﬂnﬂf Aexvs é;mréﬁw e ;ﬁmwf .:r:r.r.u‘ oriediing e

[ Ll a’ P )

“I% Citer le théoréme des milienx O
dothéeome A omiMiens ont - B potm's dee ol

et Ayt

RE— B AU

Copie 2 : la notion de didascalie

@ m@_ C&l‘_dm\\le C_ )@f_;‘r dee, f)\r\(_‘&s@é @ﬂ !‘a_lit U . cop1§s doublesi fr.st
A as leg thedlre, moss qucmes. oueiuﬁ
Ca T 2R T vt I Y qUQ!.c_L__"u(\ tids:xSchh_Q_

________________________________________________________________________________________________________________________

21



————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

Copie 3 : l'algorithme d’Euclide

wwu L copies-doubles fr.st

£

Notes 3a

a) Ces trois extraits de travaux d’éleves montrbatjue fois leur jeune auteur aux prises avec
le langage d’'un certain domaine praxéologique. Dans le prerois, la tache demandée a
I'éleve consiste a « citer le corollaire du théoeétes milieux » puis a « citer le théoreme des
milieux ».

=> En fait, le programme officiel de la classe den¢ distingue pas un théoréme et un
corollaire, maigrois énoncésque voici.

[ . . . . . P N P
i 1. Dans un triangle, si une droite passe par léiguride deux cotés, elle est parallele au troisiem

! coté. !

=» Dans le travail de I'éleve, il semble qu’apparaiss/ec insistance, sous des oripeaux
langagiers différents, un méme énoncé, I'’énoncé-8essus, qu'illustrent les figures
suivantes (ou I'on a MN = BI = IC).

n i
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=>» Peut-on penser que « le point du milieu de latereidont parle I'éleve serait le milieu |
du segment [BC] ? Il est visible en tout cas quedt&ve reste encore extérieur aux régles du
logosdont le professeur lui demande pourtant un exatipte rendu. Cependant, du point de
vue strict de la technologie mathématique (et rersa@h expression langagiere adéquate), il
semble bien que I'éléve ait noté « quelque chosgli»a commencé a étre appris...

=>» Toutefois, la seule chose qui, a travers le cotepuent de réponse de I'éleve, apparaisse
quasi sOre est que les éleves de cette classenhga® censés apprendre « par coeur » un
enoncé (de théoreme, de corollaite)t fait — ou du moins validé par le professeur. Ou au
moins que I'éléve auteur des formulations examingess’est pas livré franchement a
I'exercice demémorisation mot & mok

b) L’éleve qui tente de préciser la notion didascalie montre un autre cas de figure : le
langage approprié lui fait encore défaut, certesisrte contenu de la formulation proposée
n'est pas si €éloignée de ce qu’on peut attendreessujet d’un éléve de college.

=> Dans un glossaire appendu au programme-d& 6n trouve cette définition.

_____________________________________________________________________________________________________________________

+ Didascalies.Indications sceniques donneées par le productetexda, et qui permettent d'i |mag|ner,I a
Ia lecture de la piece de thééatre, ce que vojpéetateur. i

=» Dans l'article « Didascalie (théatre) », I'encyméalie Wikipédia fournit le développement
ci-apres, qui apparait plus proche encore du etexiroduit tant bien que mal par I'éleve
(http://fr.wikipedia.org/wiki/Didascalie %28th%C3%A3C3%A2tre%2%.

| Dans le texte d’'une piece de théatre ou le scéndario film, unedidascalie est une indication de Jeu

1 ou de mise en scene rédigée par l'auteur a destindés acteurs ou du metteur en scéne. Elle permet
i de donner des informations par exemple sur la teesémentaire, une action physique ou parf0|s

i ’humeur du personnage.

|

|

|

|

|

I
i Les didascalies ne font donc pas partie du dialegusoi et figurent toujours en italiq@garfois entrei
| parenthésespur le texte écrit. Elles sont comparables awicatibns données en italien par les
i compositeurs de musique depuix\ei ° siécle. |

c) L’éleve qui met en ceuvre — fort correctementa—téchnique de calcul dénommeée
«algorithme d’Euclide » semble hésiter entre deux univers ¢uoigiques scolairement
séparés mais réunis ici par lui dans son vécu \tBélde mot d’allégorie est peu usité en
mathématiques, mais il peut étre employé en franea arts plastiques, etc. Sa « faute », ici,
se limite adire un mot pour un autre- ce qui suffit pourtant a le marquer comme nétgphy
qui ne maitrise pas encore les « mots de la trilmelte de la classe de mathématiques.

Documents 3b

b) Source : « Internets », Encyclopédie Wikipedia
(http://en.wikipedia.org/wiki/Internets _(colloquigi)).

! Internets !

|

|

i “Internets” is a Bushism-turned-catch phrase useddrously to portray the speaker as ignorant about
! the Internet or about technology in general, orhasing a provincial or folksy attitude towatd

i technology. United States President Bush used rtigroper pluralization of the word “Internet”

' publicly during the 2000 election campaign; howewhe term gained cachet as an Internet humor
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meme only following Bush’s use of the term in teeand 2004 presidential election debate on October
8, 2004. !

Presidential debates 5

Bush referred to publicly funded computer termireanected to the Internet as “Internets” in thEdth
Gore-Bush presidential debate on October 17, 2000: ,
|

JOYCE CLEAMER, AUDIENCE MEMBER: ... 'm very concernedalt the morality of our country now. TV,

|

movies, the music that our children are, you knioarraged with every day. And | want to know if #ieranything thar.
can be worked out with the—Hollywood, or whoever help get rid of some of this bad language andtevies, you'

know... i
|

BUSH: ... We can have filters on Internets wherelipubnoney is spent. There ought to be filters imlpulibraries :
and filters in public schools so if kids get on thternet, there is not going to be pornographyioience coming in. |

|
In the 2004 election’s second debate in St. Lddissouri, Bush used the word “Internets” in respons
to an audience question about a potential militayt: :

DANIEL FARLEY, AUDIENCE MEMBER: Mr. President, sinceencontinue to police the world, how do you |nte|nd
to maintain our military presence without reindtiig a draft? :

|
BUSH: Yes, that's a great question. Thanks. | hiarefs rumors on the, uh, Intern@fpause] that we’re going td
have a draft. We're not going to have a draft, qgbriThe all-volunteer army works. It works partady when we pa))I

our troops well. It works when we make sure theyjee housing, like we have done in the last miitandgets. i
|

Note a: The official transcript follows the wordnhtérnets” with “(sic)”. The transcript also omitseté
filler word “uh” preceding “Internets”. i

|
|
Internet and media reaction ;
|

Ridicule, and later parody, of Bush's apparent@affread quickly on the Internet and in traditional
media following the 2004 debate. Minutes after Bushde the remark, posters to online forums
remarked that the term was “Another Bushism!”, wened “is this where | find those ‘internets’ the

President mentioned?”, and hypothesized “Somettaitg me our president does not spend a Io't of
time online.” The following evening, on October )04, Saturday Night Live parodied the debate
with Will Forte’s George W. Bush saying,

I

| hear there’s rumors on the Internets that webig to have a draft. | don’t know how many of #hdsternets are
carrying these rumors, but they're just wrong.ihkhthe problem here may be more of a questionettirg rid of thei
bad Internets and keeping the good Internets. Yimawk ‘cause | think we can all agree... there'rst jtoo manyi
Internets. :

The SNL parody was replayed the following mornigyriday October 10, 2004) on CNN'’s Insiide
Politics Sunday. Numerous homages and parodiest imdsding an audio or video clip from the
second 2004 debate, appeared on other humor aedagmnent web sites, including YTMND, amd
spread virally on the Internet. i

On his show ‘The Colbert Report’ comedian Stephelb&t consistently refers to ‘the Internet’ ase IIIh
internets’. Considering the tongue-in-cheek rigigwepublican nature of his character in that show
this usage is most likely a stab at president Bushginal mistake.

I
I
Older use of “internets” :
I

The singular “Internet” (usually capitalized, begsinternet for discussion) results from the cotiorc

of many smaller networks. In the early years ofetingtworking, an “internet” (uncapltallzeclj)
represented the connection of any two separateonietywand this word can be properly pluralized.
This usage has not been common since the 1980y, tegstems of internetworked computers apart
from (or as a subset of) the larger Internet afermed to as intranets. The term “intranet” is alsed!

to refer to collections of Internet-technology apations (i.e. private web pages, portals) thatrak;
visible on the public Internet. |
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a) On laissera le lecteur enquéter sur les motgsresgions et acronymes qu’il ignorerait
(catch phrasememefiller word, YTMND, etc.)

b) Le fait de dire 4es Internes» pour «l'Internet », le 17 octobre 2000, lorsird’débat
présidentiel avec Al Gore, est donné ici pour gmsiclair que George W. Bush, l'auteur de
celapsus linguag« n’est pas complétement dans le coup ». A I slé la réitération de ce
“Bushism” le 8 octobre 2004, lors du second débésidentiel de la nouvelle campagne, la
conclusion d’un internaute explicite cette hypo#hésource de railleries indéfiniment
reprises ‘Something tells me our president does not spelud af time online.”

c) On soulignera que les hommes politiques doieatrer — au moins en apparence — dans un
nombre considérable de « jargons praxéologiquas ¥egr sont a I'origine étrangers : le fait
épinglé dans le cas examiné n’est donc pas sl rare

d) On notera aussi que le pluriel d’« internatontinue d’avoir une viehors de la scene

politique américaine. L’'auteur d’'un ouvrage de réfge intituléComputer Networks and

Internets(4° édition, 2004 : on remarquera le pluriel du tit@puglas E. Comer, enseignant
d’'informatique a Purdue University, présente aissn livre : “the text answers the basic
question ‘how do computer networks and internetyate?’ in the broadest sense.” Qui rirait
ici du pluriel employé apparaitrait comme un béotiigne d’étre tourné en ridicule : la

situation s’inverse.

d) Ce jeu demarquage— qui fabrique la frontiere séparant lesiders qui savent, des
outsiders qui se trompent grossierement — est fréquenbnsomniprésent. Il constitue une
difficulté objective de la diffusion sociale desapéologies et conduit souvent a faire d’'une
initiation a un domaine praxéologique une initiatéolalangue — aux maniere de dire — de ce
domaine, avant toute chose.

Documents 3c

c) Source : Marcel Rufo et Marie ChoquRggards croises sur I'adolescence, son évolution,
sa diversit¢ Editions Anne Carriere, Paris, 2007, pp. 247-248.

! M. C. — La dissociation parentale a augmenté, surtm faveur de la recomposition familiale. ;La
monoparentalité était auparavant plus fréquente dmerecomposition. Actuellement, avéec
laugmentation de la durée de vie, le travail damrhes et le désir de chacun d’avoir une vie sexuell
et amoureuse le plus longtemps possible, la recsitippo est devenue monnaie courante, hon
seulement du coté du pére mais aussi du coté dela. Les recompositions se succédent dans le
temps. Globalement, ceux qui vivent dans un mil@omposé ont davantage de problemes. |

M. R. — Je suis frappé par tout ce gu'on demandedalescents. On leur demande d’accepter un autre
ou une autre, d’accepter les enfants de I'une olad&e, d’'accepter enfin le « vrai enfant » qeup.
étre le fruit du « vrai couple », le couple d'onigidevenant le faux.

M. C. — Oui, c’est s(r, cela bouscule leur vie glietne.

l
M. R. — Quel que soit leur bon caractere. lls perdensuite la recomposition pour en vivre L!me
troisieme, qui disparaitra encore, car rien n'estieg. i
M. C. — C'est aussi cela le probleme. i
M. R. — Le maintien du couple n’est pas garantin®amon seulement on n'a plus son pere ou sa
mere a la maison, mais il n'est pas garanti que ¢jarde la mere de sa demi-sceur, ou le pere de
son demi-frere. I

‘M. C. —C'est alors que cela vole en éclats, loedgs recompositions se succedent. !

r________________________________________________________
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Notes 3c

a) Comme il en va tout au long du livre cité — gqoimporte plus de 500 pages —, ce dialogue
rapproche autour d'un méme sujet deux personndlités les spécialités sont distinctes :
Marcel Rufo est pédopsychiatre, Marie Choquet pgtééniologiste. Les deux intervenants
ont des compétences langagieres différentes -eilsont pas a l'aise sur les mémes univers
d’objets.

b) L’'amorce du dialogue est a la charge de MariedqDbt, qui y fait entendre son langage en
matiere de vie des familles : le discours est deassure, articulé autour de deux notions,
« monoparentalité » et surtout « recomposition @. gdoint de vue est « macroscopiqgue »,
hormis pour la notation finale (« Globalement, cguk vivent dans un milieu recomposé ont
davantage de problemes »).

c) En matiere de famille recomposée, Marcel Rufopéel un autre point de vue, celui des
enfants et adolescents concernés. Son langaget paoais normé, plus personnel, tres
articulé a son expérience clinique : les expressiés sont ici celles de « vrai enfant », de
« vrai couple ». Le point de vue est insistantcefa ce discours, son interlocutrice ne peut
donner la réplique que de fagcon minimaliste, danslangage non spécialisé («cela
bouscule leur vie quotidienne », « C’est aussi leefaobléme »).

d) Marcel Rufo est sans doute moins a l'aise agdarigage sociologique des recompositions
familiales (méme si I'expression « famille recomp®s a diffusé hors des champs spécialisés
quels gqu'’il soit, a I'adresse du grand publickdimble marier les deux points de vue avec une
expression sans doute improvisée dans le feu dbdige : « perdre la recomposition ».
Marie Choquet acquiesce sur le fond, méme s’ilislagd’'un probleme additionnel (« C’est
aussi cela le probléme ») ; elle ponctuera I'ind@tion suivante de Marcel Rufo en réitérant
son accord sur le phénomeéne que celui-ci décrit des mots qui ne sont pas les siens, tout
en reprenant la formule qu'elle avait déja utiliséans son entrée en matiere («les
recompositions se succédent»): «C’'est alors gek vole en éclats, lorsque les
recompositions se succedent. »

Documents 4a

a) Source : « Tortilla », sitdeilleur du chef
(http://www.meilleurduchef.com/cqgi/mdc/l/fr/recettestilla.html|?aff=1080236177-8136)-2

E Tortilla

| Pour : 6 personnes
! Durée : 40 minutes
i Difficulté : facile

|

| Pour cette recette, il vous faut :

' =4 a6 ceufs

i = 1 poivron rouge

\ = 1 poivron vert

| = 1 oignon

i = 2 belles pommes de terre
: = 200 g de lardons fumés

i = huile d’olive
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——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

Phases techniques :

= Cuire a I'anglaise les pommes de terre. Au termkaduisson, les égoutter.

= Emincer les poivrons et I'oignon puis faire sues légumes dans une poéle a revétement uant|-
adhérent avec un filet d’huile d'olive. i

= Ajouter les lardons fumés et laisser cuire quedqoeénutes de plus. Bien mélanger en coursiI de
cuisson afin de ne pas faire colorer les légumegefme de la cuisson, égoutter dans une passoire.

O . . |
* Dans un_cul de poule ou un récipient creux, casseroeufs entiers. Saler et poivrer. Baitre
énergiqguement au fouet.

|
|
= Tailler en cubes les pommes de terre cuites edidass. !
* Les ajouter aux ceufs battus et aux [égumes cuits. |

. P - , . I
= Bien mélanger et rectifier I'assaisonnement. i

= Verser la préparation dans un _moule a manqué giéahent graissé. Enfourner a four cha'iud
(180 °C) pendant une quinzaine de minutes. Au tetenéa cuisson, retirer du four et démouler ksur

Notes 4a

a) Cette recette de cuisine constitue, comme Vawglassiguement, une simpescription
(sans justification explicite) d’'une certaitechnique (pour préparer untortilla). Le jargon
employé y a été mis en évidence : on a soulignédation d’« objets » — instruments ou
gestes — qui pourraient ne pas étre connus duutestprofane » (cul de poule, moule a
manqueé, etc.). Comme précédemment, on laisseracteur enquéter sur les termes qu'il
ignore.

b) La production de la simpléescriptiond’'une techniqua est un probleme cardinal de la
diffusion des techniques a travers I'espace sd¢etahstitutionnel). Nous I'avons vu (lecon 4)
avec un texte de d’Alembert a propos des artisansipns, presque incapables de s’exprimer
tant sur « les opérations des artistes » que famdescription de leurs machines ». Tout de
suite, en effet, on se heurte au problemexd®a®ts pour le dire »

c) En nombre de situations courantes, ou prévatdigence technologique », mais ou les
objets que met en branle la technigue gBsents réellementon tentera souvent de s’en
sortir en désignant a I'interlocutely §’adressant X, ou X interrogeantY) les objets de la
technique a l'aide de mots courants, de formulesragimatives, a grands renforts de

« chose », «machin », «bidule », «truc », eansi qu'en mobilisant forcedéictiques

(« ca », «ici », «la-bas », etc.) : « Tu metédededans, tu attends quelques secondes ; apres,
ca, tu le prends, tu le mets la, mais juste cd taut... »

d) Cette maniére de faire ne tient guere si larijssmn doit étremise par écrit Elle appelle
alors I'emploi d'un vocabulaire précis, souventaétier au plus grand nombre de gens,
comme l'observait d’Alembert écrivant que « I’homuohelettres qui sait le plus sa langue, ne
connait pas la vingtieme partie des mots ». Leigtrgcriptif suscite en surface une floraison
de mots, d’expressions, bref, tout une «rhétorigumoyens langagiers qui correspondent
souvent, en profondeur, a une conceptualisatiogcalde », voire étrangére (ou méme
antinomique) par rapport aux idées généralementesecEntre ces derniéres et la technique
décrite, il y a la distance que permet de comhieapprentissage.
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e) Devant cette difficulté toujours recommencéasiglurs « solutions » sont ou ont été mises
en ceuvre massivement dans les institutions dideegigLa premiere a consisté longtemps a
identifier le fait desavoir au fait de pouvoir restituer uexte du savoimorme, « appripar
coeur».

Documents 4b

b) Source : Paul VerlaindJes prisons 1893, citéin Marie-Madeleine Comper&u collége
au lycée (1500-1850%allimard/Julliard, Paris, 1985, pp. 222-223.

[ Cejourla:
i — Verlaine, conjuguetegere

i —Lego,je lis ;legis tu lis, etc.

i — Bien. L'imparfait ?

| —Legebamije lisais, etc.

| — Parfait. Le prétérit ?

i Moi, tout frais émoulu de la premiére conjugaison :

i —Legavi

| —Legavi?

| « Lexi » me souffla un de mes camarades, plus « fort >aepiede la meilleure foi du monde.
| Moi, sar de mon fait :

| —Lexi,M'sieur.

i —Legavi! Lexi! hurla littéralement le patron, dressé sur sesusbons a talons, pourpre, presfjue
i écumant, tandis que sa robe de chambre bleu mado&blure capitonnée rouge flottait autour de;ses

| assez maigres jambes atteintes de vagues rhumgtigmegu’un trousseau de clefs wgoureusement

i lancé allait frapper le mur a gauche de ma téwepiideux mains et renfoncée dans mes epaules tot
| suivi d’un dictionnaire de Noél et Quicherat, pr&sain Bottin, qui vint s’écrabouiller & droite dam

i téte sur le mur en question. Une double maladresses, doute intentionnelle aprés tout. i

i Et apres quelques pas trépidants de male ragepeutincere : |
I

 — Au cachot, Monsieur ! i

| Un timbre fut sonné et le cuistre (lisez le gargben cour, un peu a tout faire: on Iappelalt
i familierement Suce-Méche, a cause des lampesajuiihait pour I'étude du soir) apparut. i

i — Conduisez ce paresseux au cachot. i

i Et m’y voici, au « cachot », muni degerea copier dix fois avec le francais en regard. Ucho#;
| drailleurs sortable, lumineux, sans rats ni sousans verrous (un tour de clef avait suffi), delquo
| S'asseoir, et — moindre chance —de quoi écrirej’'@l je sortis au bout de deux petites heures,
! probablement aussi savant qu'auparavant, mais @ sduplein d'appetit, tét assouvi, d’'amour de la
i liberté (la bonne, qui est 'indépendance) et qiti ® de cet esprit, vraisemblable, d’aventure, tqup i

: débridé, m'aura jeté dans les casse-cou d'un peulés genres !

Notes 4b

a) La sceéne se passe en 1853 alors que Verlaindéest de septieme. On a la le tableau
d’'une scéne qui a di se dérouler d’innombrables jissqu’au dernier tiers dxx® siécle :
savoir, c’'est savoir par cceur, hors de tout coatekémploi; c’est savoir restituer sans
trébucher, sans hésiter méme, le texte exact chirsaw lequel on est interrogé — par autrui,
ou, nous le verrons, par soi-méme.

b) On notera que la rudesse des temps — insultdyeds pesants envoyés sans facon a I'éleve
fautif, incarcération laborieuse — fait partie dw jde roles : Verlaine doute de la sincérité
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absolue de 'emportement du « patron » a son ereensi le trousseau de clés passe a cote
de sa téte, la chose est sans doute voulue, etc.

c) Il s'agirait donc la d'un ensemble destes didactiques y compris le cachot et le « travail
supplémentaire » assigné a 'éleve. Selon Verlaiedpurd appareil n'eut pas, en ce qui le
concerne, le rendement escompté.

Documents 4c

c) Source : Paul Foulqui®ictionnaire de la langue pédagogiqueUF, Paris, 1971, pp. 81,
309-310, 405-406.

Par cceur(apprendre, savoir par coeur). — Expression adchlerfjui désigne le pouvoir de reproduwe un
texte littéralement et sans le moindre effort diexén. '

1. Savoir par coeur n'est pas savoir. (Montaifissais/, 25, p. 75.) !

|
2. Il ne faut jamais permettre que les enfants eppent rien par cceur qui ne soit excellent. (..r)I€zachoses qu or'fl
apprend par cceur s'impriment davantage dans la m&mbsont comme des moules et des formes qupehsees

prennent lorsqu'ils les veulent exprimer. (RcdLe, Education d’un Princg :

3. J'ai, pendant mon enfance, appris beaucoup dseshpar cceur : des vers, de la prose, des nonibras. le regrettt%e
pas. (G. HAMEL, Inventaire de I'abimgV.) i
V. Mémoire 7 ;Récitation 2.

MEMOIRE
P i

!
. 1. La mémoire grace a laquelle on apprend par éoBécole n’est pas celle qui intervient dans esasions activemenﬁ
i vécues. Dans le premier cas, la conservation sadaez impartialement, dans le second, touterkopealité entre en
i ligne de compte. (P.AYRAC, Eléments de psychologi253.) '

i
+ 2. Il faut apprendre amoureusement avant de cordpeeafin que la mémoire, qui est la présence es de I humanlte
i morte, vienne éveiller l'intelligence. (JuGToN, Journal,ll, 83.) 5

i 3. Mémoire et habitude, en capitalisant savoir @fivpir, concourent a favoriser, a faciliter, & mmrsplus loin Iel
. développement intellectuel de I'enfant. (&Aet J. EELAY, Psychologie et éducatiph 173.) ;
. 4. Ce n'est pas lguantitédes choses lues, entendues ou écrites qui peuréeciionner la mémoire ou augmenter ]es
i connaissances; c'esf T ordre établi par la pensée entre les idées %l idtérét pris & ces idées. (A.JOILLEE, |

i L’enseignement du point de vue natiqréi4.) ;

1 5. Le perfectionnement de la mémoire (...) est main accroissement de retentivité qu’une plus gramabileté a1'
| subdiviser, coordonner et enchainer les idéesBERGSON L'énergie spirituelle 161, 936.) |

i bétement le mot & mot d’'un morceau qu'’il ne comgneas, plutdt que d’en chercher le sens, ce quiddterait un bienI

: petit effort. (A. BNET, Idées modernes sur les enfarit€8.) :

| 7. Savoir par coeur, mais savoir par coeur pour niemprendre, c'est la seule facon de savoir vraim@®h Jousse i
i dans G. BroN, Marcel Joussgl103. Casterman, 1965.)

| RECITATION |
i Lat. recitatio, lecture a haute voix. :

i Action de dire un texte que I'on sait par cceurDietionnaire de I’Académi@joute : « en prenant un
! ton moins élevé que celui de la déclamation, et plavé que le ton de la simple lecture ». 5
| 1. Exercice de mémoire ? Mieux, d’'intelligencepkts efficace que tout autre pour inculquer « lessde la langue >5
i (...). Et d'ailleurs (...) la récitation d’'un textéest qu’un parfait accomplissement de son exiitina i
. Le texte ayant été analysé préalablement, la tixita’est qu'une reprise de cette explication;snaie reprise vnvantq

i ouU se retrouve, réincarnée, la vertu souverair&dalyse. (P. Bux, in Encyclopédie francaiseV, 32, 2.) i

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| |
i 6. Une mémoire disproportionnée favorise la pargsspUn éléve paresseux, qui a de la mémoirfépera apprendre
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
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——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

i souvenir des textes appris par cceur. (...) i
I Une bonne lecture a haute voix, une bonne réaitagit a elle seule une explication frangaise. Lransentaire peul!

|
|

E souvent étre réduit a I'élucidation du sens. (@$5E dansCahiers Pédagogiques® 40, p. 58.) |

E A. —Propr.: Exercice scolaire consistant a redire une legompprendre par cceur, et dont le but
E immédiat est de contrbler si elle a été apprise. i

i On récite, non seulement a un autre, mais aussira@me. Dans ce cas, au but de contrdle s ajeurte I
! but d’apprentissage, qui est d’ordinaire préponuéra |

|

|

|

|

|

|

|

i 3. La supériorité de la méthode de récitation auméthode de lecture a été expérimentalement &erifi..) Plusieur$I
| raisons permettent d’expliquer I'efficacité de dmitation : i
i 1) le sujet qui récite participe a la tache plusvament que celui qui se borne a lire passivenematériel (...). (C.
i FLORES in Traité de Psychologie expérimentale, 232-233.)

! !
g B. —Par ext.: Se dit aussi du contrdle d’autres lecons porantdes matieres pour lesquelles « sav0|r
| par cceur n'est pas savoir » (mathématiques, hestohilosophie...). Mais alors il est preferabledde i

! « interrogation ».

Notes 4c

a) L’entrée « Coeur » du dictionnaire cité permetfigder un certain cadre dans lequel la
question du « par cceur » s'inscrivit longtempslaSpremiére citation — due a Montaigne —
met traditionnellement en garde contre la vanitécdavoir par coeur », les deux suivantes
témoignent de la valorisation de cette pratiquaulsée : de Pierre Nicole (1625-1695) a
Georges Duhamel (1884-1966), on s’accorde a affiroquee le «par coeur» impregne
intimement la personne et 'accompagne tout au tga vie.

b) Les citations extraites de l'article « Mémoir@ermettent de confirmer et d’affiner cette
image traditionnelle, retouchée par la psychologimoderne ». Une haute idée du « par
coeur » triomphe dans le propos de Jean Guittonl¢1909), pour qui la mémoire est « la
présence en nous de I'humanité morte », et esti amispensable pour « éveiller
I'intelligence ». Marcel Jousse (1886-1961) soudidlassociation nécessaire, souvent niée au
cours de ces derniéres décennies, entre « savoaopar » et « comprendre », allant jusqu’a
poser que, selon ce critére, « savoir par cceurgst.]a seule facon de savoir vraiment ». Le
travail accompli sur ce qui est mémorisé est miavamt comme essentiel dans '« apprendre
par coeur » : perfectionner sa mémoire, note aiesiriFBergson (1859-1941), c’est acquérir
« une plus grande habileté a subdiviser, coordoehenchainer les idées ». A l'inverse, mais
sans véritable contradiction, Alfred Binet (1857t1) souligne qu’une certaine forme de
paresse va de pair avec une mémoire hypertrophéemettant au sujet de s’épargner I'effort
de « comprendre ».

c) On note ici 'opposition entre deux associatioddin c6té, « mémoriser en comprenant (et
pour comprendre) » ; de l'autre, « mémoriser sans cengre (et pouréviter d’avoir a
comprendre) ». La premlere fait de la mémorisationacte de noblesse intellectuelle ; la
seconde fait du « par cceur » un acte infra-inteledc associeé méme a ce «vice » qu’est la
« paresse ». Cet élémeh€orique préside a un changemeethnologiquequi conduit les
auteurs — tel Henri Bergson — a concevoir le tladai mémoire comme une opération
intellectuelle complexe, ou, comme le souligne ddfrFouillée (1838-1912), la quantité
importe moins que l'organisation des «idées ».sAianrichie, la mémoire permet de
« pousser plus loin le développement intellectediehfant », écrivent en écho Joseph Leif et
Jean Delay (1907-1987). Quant a Paul Nayrac (18931 il distingue deux ensembles de
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conditions de mémorisation, avec des résultats diiéérents : 'apprendre par cceur, typique
de I'école, est du cbté de la raison, « impartialplutot que de I'affect, lié au vécu, qui méle
des éléments divers et hétérogenes.

d) Larécitation participe du regne du « par coeur » : car 'onteéceé que I'on sait par coeur.
Ce type de taches — réciter un « texte » — a g@rdée comme le moment culminant de I'art
de la mémoire, ou, par le truchement de la pareke, Vheureuse symbiose de la mémoire et
de lintelligence trouve le mieux a s’exprimer @burra au mieux étre contrblée par le
professeur) ; ou, symétriquement, le « réciterquaur » du « paresseux » exposera sans fard
son inintelligence du texte débité. On notera gueliange du « par coeur » se retrouve méme
dans lesCahiers pédagogiquesous la plume de Simone Fraisse — par ailleuvosisgp du
psychologue Paul Fraisse (1911-1996). Un autrehmdggue, César Florés, invoque a cet
egard les preuves que des travaux expérimentawitepgient quant a la supposée superiorité
de la « méthode de récitation » en matiere d’agisage (y compris quand on récite « a soi-
méme »). Ajoutons a tout cela que l'auteur du dietaire suivi ici, Paul Foulquié, écrit par
ailleurs ceci.

! Récitation orale et récitation écrite- Normalement les lecons a apprendre par coeuéctent;
g oralement, ce qui permet de faire de la récitationexercice de diction ou méme de declama’ﬂlon
i Justifiee, dans les classes nombreuses, par lé d&eoonomiser le temps, la récitation écrite n est
! qu'un pis-aller. '
i Pour les autres lecons, orale, la récitation carestin excellent exercice d’élocution; mais, ecmﬁre|
' le temps qu’elle fait gagner, elle facilite la m@tion du savoir et entraine a l'art de la re[dmct
|

e) La toute derniére indication reproduite dangdéeument 4c fait apparaitre, & cbété du
régime commun des savoirs, un régime épistémolegigrogatoire : « savoir par coeur »
serait incompatible avec certaines « matieres > femguelles la récitation céderait alors la
place a linterrogation, que l'auteur duwDictionnaire de la langue pédagogiquigfinit par
ailleurs ainsi: « Action de questionner des élgewalement ou par écrit, dans un but de
contrdle (ont-ils appris ? ont-ils compris ?) owpetimuler leur attention et mettre de la vie
dans la classe.» On aura remarqué l'esquisse sie tle savoirs demandant a étre
« exemptés » du «par coeur »: la récitation dhist par exemple, ne serait ainsi pas
susceptible de dévoiler la bonne ou la mauvaisepodnension des faits historiques relatés.
On s’arrétera un instant, dans ce qui suit, suatedes mathématiques.

Documents 4d

d) Source : J. F. Blanc et J. Soléralgebre a I'école primaireconforme aux nouveaux
programmes (cours supérieurj,&lition, Librairie Ferran, Marseille, 1933, p. 46&

|
: Exercices I
i 1. — Quel nom donne-t-on & I'égalit& 5 4 = X + 16 ? — Que représente la lettrd — Quel est IeeiI
g membre de cette équation ? femambre ? — Qu’est-ce que résoudre cette équation ? |
i 2.—Dans le terme algébriquea®7quel est 1 le coefficient et quindique-t-il 2'exposant et
} qu'indique-t-il ?

i 3.—Lire:7<12;x<y; 14>9;a>h. — Dans les signes de comparaiscgt< de quel cdté tourne- 1
i on l'ouverture de 'angle ?
|



——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

i
g 10. —Régle.Dans une équation, on peut faire passer un terme gdiembre de I'équation dans Iautrle,
|
|

i a condition de lui donner le signe contraire. i

Notes 4d

a) Le document examiné est extrait d’'un opuscusdgdbre pour commencants : il suppose
tres peu de connaissances de la part des élevetaddasse serait conduite a l'utiliser. On y
voit exemplairement ce que peut étre imerrogation en la matiere : Quel nom donne-t-on a
I'égalité 5« — 4 = X + 16 ? Que représente la letk® Quel est le 4L membre de cette
équation ? le 2membre ? Qu’est-ce que résoudre cette équaticn.?LE méme ouvrage
scolaire, toutefois, sollicite 'apprentissage pegur de ce qui se nomme — traditionnellement
— «regle » : dans la classe, récitation et ingation se conjugueront.

Documents 4e

e) Source : Carlo BourleGours abrégé d’arithmétiquéiachette, Paris, 1922 (extraits).

REGLE. —Pour faire la preuve par 9 d’'une division, on cdkles restes de division par 9 du divise%ur
et du quotient. On en fait le produit on en preaddste de division par 9. On ajoute ce premieteres
au reste de division par 9 du reste de I'opératiomérifier, et on prend le reste de division pad@'
cette somme. Ce résultat doit étre égal au restivdgion par 9 du dividende. i

|
REGLE. —Pour calculer la longueur d'un arc de cercle on sk d'abord la longueur de Ia
circonférence entiére dont il fait partie ; on lavide par 360 et on multiplie le résultat par lenmore ; .
des degrés et fraction décimale de degré conteans kharc. '
Il faut donc, au préalable, quand I'arc est dormélegrés, minutes et secondes, transformer ce leombr
en degrés dtaction décimalale degré. ;
|

REGLE. —Pour avoir, dans une régle de trois simple et digeda valeur inconnue de la grandebr
dont on ne connait qu'une premiére valeur, on rplidticette premiere valeur par le rapport de'Ia
seconde a la premiére valeur de I'autre grandeur. .

i
REGLE —Pour partager un nombre en parties proportione Bigslusieurs autres, il suffit de calculér

des nombres proportionnels aux nombres donnésldaagport du nombre a partager a la somme; de
ces nombres. i

Notes 4e

a) Larégle est au centre de toute l'arithmétique traditiolmebu elle ne sera que tres
tardivement remplacée parftamule.

=>» La ou on utiliserait, aujourd’hui, la formule

2R

£= 360°

X a,
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en obtenant ainsi, par exemple, si le rayon due@&stR = 3 cm et si l'arc est da = 37,8°,
pour longueur de I'arc d’anglea le nombre

2MR 6 cmXx 11 6 cmx 37,8 226,8 cm

==———x37,8°= X TI= ' x 1= 0,63 crmx 1= 1,98 cm,
360° ° 360° 30 ' 360 et cm
on doit ici, selon la regle, calculer « d’abordlcba]gueur de la circonférence entiere », soit
6 xTTCm, ou a peu prés (en prenantgal a 3,14) 18,84 cm ; ensuite diviser le résulta
intermédiaire ainsi obtenu par 360, ce qui donrmprmlmatlvement) 0,05 cm/®, enfin

multiplier par (ici) 37,8° : on obtient en I'espéce 1,89 cm.

(=

=» On aura noté que, a cause des approximationslitidranelles — mais ausde I'ordre des
opérations tel que le prescrit la régléa longueur de l'arc est sous-évaluée de presque
millimetre. C’est que les regles sont des formuesises en mots » et, par cdigjdifiées.
Cette rigidité propre adrithmétique disparait heureusement avealdebre ou I'on apprend
a « manipuler » les formules, et par exemple aedes egalités telles celle-ci :

2R, . _ 2aR

£ =3600" 2~ 3600

X T, etc.

b) On notera encore que, alors que dans le docudttiids regles énoncent des principes
technologiques(elles précisent ce qui estfaisable » non ce qui esé faire, ainsi que le
ferait une regletechniqug, ici les régles reproduites énoncent toutes descpptions
techniques que I'on mettra ensuite a exécutiem se les remémorarst, plus concrétement,
en se les récitanfsilencieusement ou non). On voit ainsi que, &ivpau certes élémentaire,
une grande partie des connaissances mathématidiles est exprimée sous forme de
discours, de textes, que I'on peut des lapprendre par cceur il n'y a pas de bornes
aisément assignables a I'empite I'apprendre et du savoir par coeuPar contraste, les
formules resteront longtemps une affaire de « savants deoguasi-savants, comme on le
saisira mieux en lisant ce qu’Emile Littré en dind sorDictionnairede la langue francaise

] REGLE (extrait) 5

i Operatlon d’'arithmétique. L'addition, la soustraati la multiplication et la division sont les qlmt
| premiéres régles de l'arithmétique, dites, parremtoase, les quatre régles. Faire la régle du phrsdg
i commun diviseur. i

! Vous ferez deux régles d’arithmétique, et vouserepitrois pages dans I'lmitatipGENLIS, Théat. |

| d’éduc. la Lingeére, |, 6 :

i Il faut se prémunir, en calcul de finance, contratées les idées qui ne sont pas trés simples, pqaree';
i la science ne doit pas s'élever plus haut que cales quatre regles de Ianthmethuie,
| TOULONGEON, Instit. Mém. sc. mor. et pol. t. IV, p. 445 '

i Régle de trois, question ou, trois termes d'un@@rion étant donnés, il faut chercher le quatrlemeu

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
i Regle de fausse posmon regle dans laquelletayaé@couvrir un ou plusieurs nombres mconnusg on
! prend faussement, a la place d’un d’entre eux,ambme connu quelconque, avec lequel on calcul¢ les
i autres ; ce qui en fait connaitre les rapportaespite la valeur véritable. i
i Il'y a des problémes que I'on ne résout commodémenpar la régle de fausse positi@QORDIER, :
! Instit. Mém. scienc. t. VII, p. 537 !
| I
| I
|
|
|
|
|
|
|
|

i FORMULE (extrait)

i Terme de mathématique. Ensemble de termes algébritpntenant I'expression générale d'un ca!cul
| ou son résultat. Formule algébrique. Formule difféielle. Formule intégrale. i

i Il [Konig] fit, 'année passée, le voyage de la l#ag Berlin, uniguement pour aller conférer avec
i Maupertuis sur une formule d'algébre et sur unedeila nature dont vous ne vous souciez gqere
| VOLT. Lett. Mme Denis, 24 juill. 1752 |
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Documents 4f

f) Source Le collége en poche. Tout le programme dersfichesMaxi-Livres, 2002, p. 58.

Fiche ‘Comparer des nombres décimaux

4 Comparer deux nombres décimaux

B De deux nombres décimaux, le plus grand est celui qui
a la plus grande partie entiére.

B Si les parties entiéres sont égales, on compare les
parties décimales, décimale par décimale.
On compare les chiffres des dixiémes puis, s'ils sont
égaux, les chiffres des centiémes, etc.
Comparaison de 8,169 et 8,140 23 :
6 >4 donc 8,169 > 8,140 23.

M On peut aussi comparer les parties décimales globa-
lement.
On commence alors par réécrire les nombres avec le
méme nombre de décimales.

Comparaison de 2,01 et 2,013: 2,01 = 2,010.
Comparer 2,010 et 2,013 revient & comparer 10 et 13.
10 <13 donc 2,01 <2,013.

Notes 4f

a) Le contenu de cette fiche a trait au type dédsicsuivant: comparer deux nombres
décimaux (différents), c’est-a-dire déterminer gest le plus grand et quel est le plus petit.
(Nous avons eu ainsi — implicitement — a compahas paut les quatre décimaux 0,175, 0,2,
0,25 et 0,167.)

b) La premiere assertion de la fiche estpuimcipe technologiquequi guide et justifie un
certaingeste techniquda portée limitée) : si 'on doit comparar= 3,... etb = 5,..., plus
généralement si les parties entiéres sont diffésgmtiors le plus grand des deux nombres

b est celui qui a la plus grande partie entieret i®oib: on a donc, dans le cas pris pour
exemplep > a.

c) Un important probléme surgit quand les parti@gees sont identiques : il faut alors passer
a l'examen des parties décimales. L'ouvrage foupuiur cela deux techniques. La
technologie de la premiére des deux suppose sendlde® notions departie entiéreet de
décimales successiveun nombre décimal. Si 'on a par exemples 3,7... etb = 3,4...,
c’est-a-dire si les premiéres décimales sont diffégs, 'examen s’arréte l1a : ici, on pourra
conclure quea > b. S'’il n’en est pas ainsi, par exempleast 3,4... etb =3,4..., on passe a la
deuxieme décimale : si par exemple 3,46... eb=3,41..., on aura>b; et ainsi de suite.
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= On notera que la fiche ne propose pas véritablemetechnologiede cette technique
(méme si elle fait appel a certaines notions teldgigues). Par contraste, une technologie
mathématique possible pourrait reposer sur lesa@sotes types suivants :

1) les écritures décimales= 3,46... etb = 3,41... (par exemple) désignent respectivement
les sommes

4 6 4 1
=3 +—=+—+ .. =3 +—=+———+..;
a=3*96 100" P =3 5 100t
2) le nombre sommea* = 3 + % + 1—20 est (a I'évidence) strictement supérieur au nombre
4 1
* =3 +—=+—"
sommeb* = 3 10 100"

3) quels qu'ils soient, les sommes « restes » @soté-dessus + ... dans I'écriture @et de
b) sont toujours strictement inférieuresiéﬁ et ne peuvent donc pas modifier le résultat

obtenu par la comparaison a@eet b* : a etb sont rangés dans le méme ordre guet b*.

=> Ici, le discours proposé est un fragment bieni@arér d’'un discours technologique en
lui-méme absent : il en estdanclusion qui napparait pas comme telle puisque ce ddet el
serait la conclusion est, précisément, omis. Satifmm est de préciser et de justifier
(partiellement) la technique a mettre en ceuvree &ux nombres 7,2348 et 7,235, ainsi, on
poussera I'examen jusqu’a la troisieme décimaledparant les décimales suivantes), ce qui
permettra de conclure que 7,2348,235.

d) Cette technique, ainsi que celle décrite a #a slans la fiche, ont notamment pour objet
de parer a un type d’erreurs qui, au cours desi@tesndécennies, a été mis en avant sans
doute a l'excés: si, pour comparer 7,2348 et 7,28&@ant observé l'identité des parties
entieres, on examine Ig@rties décimale®n les regardant comme dagtiers (ici, 2348 et
235) qu'il suffit alors de comparer, on aboutit @ nésultat erroné (comme 2348235, on
serait tenté de conclumronémentque 7,2348> 7,235). On voit alors comment la premiére
technique organis&vitementde la considération des parties décimales.

=>» La seconde technique procede autrement : c’ebadbierbeglobalementqui porte haut la
charge du bon fonctionnement de la technique !eGzllconsiste a réécrire les nombres
proposeés pour leur donner des parties décimalesédee longueur : ayant a comparer 7,2348
et 7,235, on récrira le second décimal sous ladorf@350. On peut alors regarder les parties
décimales comme I'écriture de nombres entiers ¢ue ¢omparera de facon classique :
comme 2348 2350, on conclura que 7,2348&,2350, soit encore que 7,2343,235.

=>» Cette technique, on le voit, est quasiment dépmide technologie qui la justifierait : on
se rapproche ici fortement d'une purecette transmise de facomlogmatique Une
technologie mathématique possible pourrait repsgeles énoncés des types suivants :

1) les écritures décimales= 3,407 etb = 3,41 (par exemple) désignent respectivement les
fractions

4 = 3407 _34070_ 340700_ _341_3410_34100_ .
1000 10000 100000 " 100 1000 10000 "

2) de deux fractions ayant le méme dénominatepiuiga grande est celle ayant le plus grand
numérateur.

etb
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_3407_3410_

1000 1000 =341=n.

On déduit de la que, en I'espéae; 3,407 =——

e) La difficulté que ces techniques ont du malraorivenir est liée a la fagon dont on en est
venu, culturellement, fre les nombres décimaux écrits : lire I'écriture J,4h disant « 3
virgule 407 » ou I'écriture 3,41 en disant « 3 uigg41 », comme nous le faisons aujourd’hui
couramment, porte en soi wice technologiqueau reste depuis longtemps connu, comme
I'atteste ce passage Qours abrégé d'arithmétiquae Carlo Bourlet (1922) cité plus haut.

! Regle pour lire un nombre décimal écrit—Pour lire un nombre décimal, on énonce d'abord; la
i partie entiere qu’on fait suivre du meitiers ou unités, puis la partie décimale, comme s'il s agissait
i d’un nombre entier, en la faisant suivre du nomw&igés que représente le dernier chiffre décimal.

|
|
|
| ;
i Par exemple : :
1 4,075 se lit guatre unités soixante-quinze milliémes ; :
i 25,000317 se litvingt-cing unités trois cent dix-sept cent-millieane i
| I
! REMARQUE. — Dans la pratique, on emploie quelquefois ugdgetrés incorrect mais plus expéditlf'
i en énoncant d’abord la partie entiére suivie duvingtile, puis les zéros et la partie décimale. i
|
|
|

| Ainsi: 2,15 se lira : 2yirgule, 15 ; 4,075 se lira : 4jirgule, zérq 75 ; 25,00317 se lira : 25|rgule |
Lzerqzerq 317. ] !

Lire I'écriture 3,407 « troiunités quatre cent sepmilliemes», lire I'écriture 3,41 «trois
unitésquarante et unentiemes, cela permet de rappeler que I'on ne peut coengans plus

de facon un nombre duailliemeset un nombre deentiemes et cela conduit alors a traduire
(ici) tout en milliémes, en sorte qu'on devra compa« trois unités quatre cent sept
milliémes» et « troisunitésquatre cent dixnilliémes», pour conclure correctement que I'on a
3,407< 3,41. En « oubliant » d’énoncer les « unités xiédnes, centiemes, milliemes, etc.),
on a fait sauter le verrou protecteur auquel lebrtigjues présentées dans la fiche tentent de
se substituer.

e) On notera pour finir un phénomene qu'’il faudgalits amplement attester : la mise en
discours des techniques, qui a permis la généialisdu « par cceur », et qu'’il a été possible
d'imposer méme aux savoirs mathématiques, cede ldae,p dans les transpositions
didactiques « modernes » des savoirs mathématigu#ss recettes qui, a I'instar des savoir-
faire des artisans dont parlait d’Alembert, semblea devoir bientdt plus exister aum
situation, dans le cours d’ufaire que son exécutant ne sait plus guéere décrires-sater de

« I'expliquer » !... L’amuissement technologique ¢(vola lecon4) se redouble ici,
tendanciellement, d’'uamuissement technique
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